AZEITE VIRGEM EXTRA

Azeite de perfil fresco, suave e harmonioso, com bom equilibrio dos
aromas frutados tipicos das azeitonas do Alentejo.

TN CAMPANHA

1o h YW, O ano agricola de 2023 foi um ano quente e seco. No Inverno
verificaram-se temperaturas amenas e valores de precipitagdo altos.
Na Primavera as temperaturas anormalmente superiores,
afectaram a floragao o que levou a quebras significativas de
produgio. A colheita comegou cedo, no inicio de Outubro, com
alguma chuva que beneficiou os olivais de sequeiro, e prolongou-
se até inicio de Janeiro de 2024.

PRODUCAO

As azeitonas sao recebidas e separadas por variedades no lagar do
Esporao, poucas horas depois da colheita, sendo imediatamente
processadas. A extracgao inicia-se com a moenda rdpida dos
frutos seguida de uma passagem pelo permutador activo, sistema
que encurta o tempo de extrac¢io e preserva os aromas das
variedades que caracterizam este azeite. A pasta é centrifugada e,
de forma mecénica, ¢ separado o azeite do bagaco de azeitona,
sendo o azeite imediatamente filtrado e embalado. A extrac¢ao é
feita a frio, a uma temperatura médxima de 26°C.
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HERDADE DO ESPORAO

1267 ah Reguengos de Monsaraz
Alentejo, Portugal

ORIGEM ACIDEZ
& 0,5%

OLIVAL ) PAlR.I N'G
ﬁﬁ Producio integrada @ Versatil, ideal para
temperar, cozinhar e

% VARIEDADES fritar, temperar sopas

e r forno.
Virias e pratos de forno

FORMATOS CONSERVACAO
ﬁﬁ 250 ml.500ml.750 ml.3 L Conservar ao abrigo

da luz e do calor.

(., NARIZ @ VALIDADE

¢¢  Frutado de azeitona verde e i 2100
madura. Com notas de

AZEITE VIRGEM EXTRA ‘ fruta, erva e folha.
VIRGIN OLIVE OIL - HUILE D'OLIVE VIE
. BOCA
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BGUM Fresco, hgelramente amargo
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PORTUGAL

e picante com um final de

boca que lembra frutos
secos.

ESPORAO

MAIS. DEVAGAR.
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