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Vinho Branco Bio 2021

DOC Alentejo | Reguengos

Conceito: Feito devagar no Alentejo e com origem na regido demarcada de Reguengos de
Monsaraz, € um vinho feito a partir de uvas em modo de producédo bioldgico, em solos pobres e
pedregosos e num clima continental, caracterizado por grandes amplitudes térmicas. Composto
por castas regionais, com predominancia de Antdo Vaz, Rabo de Ovelha e Gouveio, revela o
cardcter tipico da sua origem. E intenso, de aromas ricos, paladar complexo e excelente aptidao

gastrondmica. E um vinho para todas as ocasides.

Ano de Colheita: O ano agricola de 2021 foi um ano chuvoso. Durante o repouso vegetativo
(Outono - Inverno) foram registados valores de precipitacdo mais elevados que a média dos
ultimos 22 anos, sendo que as temperaturas se mantiveram amenas. Estes valores de precipitacao
levaram a que, aquando do inicio do ciclo vegetativo (Primavera), praticamente todos os solos
apresentassem as suas reservas hidricas completamente reestabelecidas. O abrolhamento
ocorreu mais cedo, e as temperaturas mais altas verificadas durante a Primavera aceleraram o
desenvolvimento vegetativo até a floracdo. No Verdo as temperaturas mais amenas contribuiram
para um desenvolvimento regular do ciclo vegetativo, permitindo que as maturagdes

decorressem regulares e equilibradas.

Viticultura: Vinhas certificadas em modo de producéao bioldgica. Geologia dos solos: Solo de
origem granitica com textura bastante argilosa. Solo escuros e profundos com boa drenagem.
Idade média das vinhas: 15 anos.

Castas: Maioritariamente Antdo Vaz, Rabo de Ovelha e Gouveio.

Vinificacao: Desengace, choque térmico, prensagem, decantacdo do mosto, fermentacdo com
temperaturas controladas em cubas de inox, centrifugacao, estabilizacao, filtrac&o.

Engarrafamento: Abril 2022

2021
- REGUENGOS A
BIOLOGICO Informacé&o Técnica:

Alcool / Volume: 13.5%
Acidez Total: 6.49 g/I
PH: 3.24

Acucar Redutor: 2.0 g/I

Formatos Disponiveis: 750ml

Notas dos Enologos: Sandra Alves & Jodo Ramos.

Cor: Reflexos esverdeados, aspeto limpido e cristalino.

Aroma: Notas intensas de frutas tropicais, com especial destaque do anands e da manga.

Palato: Intensidade e frescura, com uma textura envolvente onde se realca a pureza da fruta,

sendo o final longo e vibrante.

Saiba mais em www.esporao.com e siga-nos em @esporaoworld
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