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DOC DOURO

A Quinta dos Murgas situada na margem direita do rio Douro,
caracteriza-se pela diversidade dos seus 8 terroirs, marcados por
diferentes altitudes, exposicdes solares, solos xistosos, vinhas
verticais e pela extens&o de 3,2km de margem de rio. E uma Quinta
histdrica onde, em 1947, foi plantada a primeira vinha vertical do
Douro.

Conceito: O Quinta dos Murcas Reserva nasce nas vinhas mais velhas
da Quinta, situadas entre 150m e 280m de altitude, com exposicéo a
Oeste. Esta € a versdo classica dos vinhos de quinta onde o terroir da
origem a vinhos de grande elegéncia e potencial de envelhecimento.

Ano de Colheita: O Inverno foi muito chuvoso, a Primavera muito fria,
0 gue atrasou todo o ciclo vegetativo. O Verdo, por seu lado, foi
guente e seco, 0 gue permitiu recuperar o atraso e acelerar a
maturac¢do, que se traduziu em uvas de boa concentracdo, acidez e
aromas. A vindima teve inicio no dia 06 de Setembro e terminou no
dia O7 de Qutubro.

Viticultura: Modo de produgéo: Produgéo Integrada (certificado
SATIVA)

Geologia do Solo: Xisto
Idade das Vinhas: 40 anos

Castas: Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Sousao, entre outras.

Vinificacao: Vindima manual, mesa de seleccéo, desengace,
esmagamento, fermentagéo alcodlica com leveduras indigenas a
temperaturas controladas (252 a 282C) em lagares de granito com
recurso a pisa a pé e prensagem numa antiga prensa vertical.

Estagio: Em barricas de carvalho francés usado durante 12 meses.

Engarrafamento: Junho 2018
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MURCAS

Informacao técnica:
Alcool / Volume: 13,5%
Acidez Total: 4,8 g/I
PH: 3,60

Acucar Redutor: 0,6 g/l

Formatos Disponivels: 750 ml, 1500ml

RESE!
Notas dos Enologos por:David Baverstock e José Luis Moreira da Silva
Cor: Intensa e profunda.
5 Aroma: Aroma complexo, fresco e elegante, dominado pelos frutos
VINHAS VELHAS pretos, pelos aromas balsamicos, como a esteva, e por notas de
OLD VINE YARD!

especiarias provenientes do seu estagio em barrica.

Palato: Firme e concentrado, com uma acidez bem presente e
eguilibrada, possui taninos maduros e bem envolvidos. Apresenta um
final longo e persistente, dominado por notas de fruta, onde se
destaca o seu equilibrio e elegancia.
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Prémios e Pontuacdes

Colheita 2012 Colheita 2013 Colheita 2015
Wine Enthusiast ~ Wine Enthusiast Wine Enthusiast
94 pts 94 pts 93 pts

Wine Spectator  Wine&Spirits Wine&Spirits

92 pts 93 pts 90 pts

Robert Parker
91+ pts 90 ots

Robert Parker

Robert Parker
Q3+ nte



