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MISSAO

Fazer os melhores produtos que a terra proporciona, de forma respon-
savel e inspiradora.

RAZAO DE SER

O Espordio nasceu no Alentejo, da vontade incondicional de fazer os
melhores vinhos. E essa a motivac&o que permanece na base de tudo o
que fazemos, agora alargada a outros produtos e regides.

Em cada territério, a natureza inspira-nos e ajuda-nos a fazer melhor.
Por isso a respeitamos e protegemos, garantindo a continuidade num
futuro cada vez mais incerto.

Acreditamos que o Esporé&o deve estar ao servico da Sociedade, e n&o
o contrdrio. Procuramos por isso ser responsdéveis na forma como desen-
volvemos a nossa atividade. Essa responsabilidade n&o € abstrata nem
apenas coletiva: é também individual, de cada um que faz do Esporéo
uma parte da sua vida.

Promovemos o inconformismo e a mudanca, procuramos fazer melhor
e ndo necessariamente mais. Aprendemos que o avango depende da
inquietude e da criatividade para encontrar as melhores solugdes, do
conhecimento que desenvolvemos e aplicamos, de acreditarmos e por-
mos a alma no que fazemos.

Nesta caminhada iniciada em 1973, termo-nos mantido fiéis aos nossos
valores ajudou grandemente a construir uma empresa onde temos or-
gulho de trabalhar e onde o resultado consistente desse trabalho con-
quistou a confianca daqueles que, no final, mais importam - as pessoas
que compram os nossos produtos. Sabemos que o trabalho em equipa,
as ideias e a diversidade nos enriquecem, melhoram o resultado final e
alimentam o futuro. Por isso agradecemos a todos os que contribufram
e contribuem para este projeto - colaboradores, parceiros, amigos, fa-
milias, pois podemos olhar para o futuro com a ambicéio de fazer parte
da mudanca que o mundo tanto precisa, num compromisso permanente
com o0s nossos clientes e a qualidade dos nossos produtos.

Fundado em 1973 por José Roquette e Joaquim Bandeira, o Espor&o
tem como miss&o “Produzir os melhores produtos que a terra proporcio-
na, de forma responsdvel e inspiradora”. O Esporéio mantém-se como
uma empresa estritamente familiar, potenciando assim a motivag&o na-
tural de querer criar riqueza para a geracé&o seguinte.

Determinante na afirmagéo nacional e internacional do Alentejo, o Espo-
réo é também hoje um embaixador da cultura portuguesa, desenvolven-
do a sua actividade dentro dos limites da sustentabilidade e construindo
relacées proximas com clientes e consumidores em todo o mundo.
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Em 2001, o Esporéo foi capa da prestigiada revista Time e eleita Empre-
sa do Ano 2001 e 2008, pela Revista de Vinhos. Em 201, foi destacado

como Produtor do Ano, pela revista Wine.

NIVEL1
EMPRESA /
INSTITUCIONAL | ‘
- Herdade Quinta
NIVEL 2 do Esporéio dos Murgas
ORIGEM / TERROIR (Alentejo) (Douro)
_ Quinta dos Murgas Magistra
Espordo Azeites Rest_-.\rvu (Lourinhd)
- Herdade .
= Assobio
Defesa do Espordo DOC Douro
Monte Velho Porto Tawny 10 Anos
- Vintage
Alandra R
Single Quinta

Em Abril de 2013, a abordagem holistica na adaptagéo de uma alar-
gada gama de praticas sustentdveis inovadoras do Espordo levou &
atribuic&o do disputado e prestigiado prémio “Sustainability of the Year
Award” nos “The Drinks Business Green Awards 2013".

Hoje, o Espordo ¢ uma das mais importantes empresas de vinho em
Portugal e comercializa os seus produtos em todo o tipo de lojas e res-
taurantes, estando presente em mais de 50O pafses em todo o mundo.

Sob a chancela Esporé&o, encontram-se os projetos que o comp&em:
Herdade do Espor&o (Alentejo), Quinta dos Murcas (Douro) e uma
aguardente vinica proveniente da regi&o DOC Lourinh&. Cada um dos
projetos agrega as suas marcas.

A Herdade do Espordo estd localizada 170 km a sudeste de Lisboa, em
Reguengos de Monsaraz, Alentejo. Conta com 450 hectares de vinha
e 80 hectares de olival, plantados em 2007. Engarrafou o seu primeiro
vinho em 1985 e iniciou a produgdio de azeites extra virgens em 1997.
Também em 1997, ¢ inaugurado o Enoturismo, o primeiro a ser certifica-
do em Portugal.

Actualmente s&o produzidas na Herdade do Espordo as seguintes mar-
cas de vinho: Espor&io DOC Alentejo (Reserva e Private Selection), Vi-
nha da Defesa e Monte Velho, ambos regionais alentejanos, e Alandra.
S&o ainda produzidos varios vinhos com a marca Herdade do Esporédo:
4 Castas Tinto, 2 Castas Branco, um monocasta branco (Verdelho), e
a linha de Monocastas (Tintos). Variando de ano para ano, foram até
agora langados os 5 monocastas diferentes: Aragonez, Alicante Bous-
chet, Touriga Nacional, Syrah, e Petit Verdot. Para além destes vinhos,
s&o ainda produzidos um Espumante e um Colheita Tardia da Herdade
do Esporéo.

O vinho topo de gama — Torre do Espordo — ¢ engarrafado apenas
em anos excepcionais. A par dos vinhos, sdo produzidos os azeites e os

vinagres Herdade do Espordo.
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[1. ESPORAO] A cerca de 4 quildmetros da Herdade do Esporé&o encontra-se a Herda-
de dos Perdigdes, adquirida em 1995 para providenciar uvas de grande
qualidade e dar resposta & crescente procura de vinhos da Herdade do
Espordo. Esta herdade conta com 200 hectares no total, 155 dos quais
s&o de vinha.

drinks business O Espor&o tem ainda uma drea com 11 hectares de vinha em modo de

GI:\)EEN produc&o bioldgica, na mais fresca regido de Portalegre.
AWAI:\)DS A Quinta dos Murcas foi adquirida em Outubro de 2008. Localizada no

201 8 Cima Corgo, ao lado da aldeia de Covelinhas, entre a Régua e o Pinhdo,
tem uma extens&o de 3,2 km ao longo da margem norte do rio Douro.
Com uma érea total de 155 hectares, a propriedade conta com 48 hecta-

res de vinhas. As restantes dreas da Quinta séio compostas por 15 hecta-
res de olival com cerca de 6000 pés de oliveiras, 2,5 hectares de laranjal
e ainda cerca de 30 hectares de drea florestal classificada. As vinhas,
olival e laranjal encontram-se em modo de producéo biolégica.

Em Marco de 2011, a Quinta dos Murcas lancou as suas préprias marcas
de vinho: Assobio DOC Douro, Quinta dos Murcas DOC Douro Reserva,
Quinta dos Murgas Porto Tawny 10 anos e um azeite extra virgem. Em
2013, foi langado o primeiro vinho do Porto Vintage, um Single Quinta,
da colheita 2011.

Em toda a drea de vinha e olival das diferentes propriedades do Espo-
réo é seguido o modo de producdo integrada, excepto nos 66 hectares
da Vinha da Defesa e nos 80 hectares de olival na Herdade do Espo-
rdo — que j& est&o certificadas em modo de producé&o biolégica — e nas
dreas em processo de conversé&o para este sistema agricola.

1.1. |_||STO'R|A 1973 // Aquisi¢go da Herdade do Espordo e constituicdo da Empre-

sa por parte de José Roquette e Joaquim Bandeira.
1985  // Primeira colheita e nascimento da marca Esporéo.

1989 // Inicio do processo de exportacéo dos vinhos Herdade do
Esporgo.

1992 // José Roquette langa uma Oferta Piblica de Aquisicéio sobre
a totalidade do capital da sociedade e torna-se no seu Unico
accionista. Inicia-se um novo ciclo.

1994 // Eng. Jo&o Dotti assume a lideranga executiva do projecto.

1995  // Compra da Herdade dos Perdigdes, com 150 ha de vinha
de grande qualidade.
// Efundada a Qualimpor, no Brasil, com o objectivo de impor-
tar e comercializar as marcas do Esporéo no Brasil.
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[1.1. HISTORIA] 1996 // Descoberta do Complexo Arqueolégico dos Perdigdes.

1997  // Certificagcéo do Sistema de Qualidade da empresa, tornan-
do-se a primeira empresa a obter a certificac&o no seu sector
e a ter a vinha incluida no &dmbito da certificagéo.
// Entrada no mercado do azeite com a aquisicdo da SPAZA —
Sociedade Produtora de Azeites do Alentejo, a actual Espordio
Azeites.

2001 // Reconhecida como Empresa do Ano pela Revista de Vinhos.
// Empresa é apontada como benchmark pela revista Time,

com direito a artigo de capa.

2004 // Inauguracdo do Nucleo Expositivo do Complexo Arqueold-

gico dos Perdig&es, instalado na Torre do Esporéo.
DESCOBERTA DE UM COMPLEXO

ARQUEOLOGICO EM 1996 COM 2005 // Compra de 30% da distribuidora de vinhos e espirituosas
MAIS DE 16 HECTARES, DATADO PrimeDrinks.

DO NEOLITICO E CALCOLITICO

NA HERDADE DOS PERDIGOES 2006 // Alteracéo na lideranca executiva da empresa. Jo&io Roquette

sucede a Jo&o Dotti.

2007 // Reforco para 50% de capital na estrutura accionista da Pri-
meDrinks.
// Espor&o atinge lideranca na venda de vinhos de qualidade
em Portugal.
// Ades&o ao Countdown 2010, uma iniciativa mundial cujo
objectivo é parar a perda da biodiversidade a nivel local, na-

cional, regional e global, tendo sido a primeira empresa de vi-
nhos do mundo a fazé-lo.

O

that i = g~
T el L e e R // Estabelecimento de um Memorando de Entendimento com

red, some white, but all with one thing in

o Instituto de Conservac&o da Natureza e da Biodiversidade
(ICNB), no dmbito da iniciativa “Business & Biodiversity”.

srapes
lobal ghut levels, thase purts of
workl that

the b
bive been in a vitulural S

2008 // Aquisicdo da Quinta dos Murcas, na regido do Douro, no
seguimento da estratégia de crescimento e diversificacéo do

projecto da empresa.

A EMPRESA E RECONHECIDA COMO // E fundada a Espordo Wines and Olive Oils nos EUA com o
BENCHMARK PELA RECONHECIDA

objectivo de alargar a comercializag&io dos produtos Esporéo
REVISTA TIME EM 2001

naquele pais.

2009 // Alterag&o da identidade corporativa de Finagra S.A. para
Espordo S.A.
// Renovac&o da identidade visual e dos produtos, e criacéo
de um novo logdtipo institucional.
// Elei¢do do Espor&o como Empresa do Ano 2008, pela
segunda vez, pela Revista de Vinhos.
// Espor&o é convidado a fazer parte do “Business Council for
Sustainable Development”.
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2010 // Plantagdo de um banco de castas (189 diferentes) para pre-
servar e explorar o enorme potencial do patriménio viticola na-
cional.

// Lancamento da Aguardente Magistra, uma aguardente vi-
nica velha da regi&o demarcada da Lourinh&, em parceria com
a Quinta do Rol.

// Inicio de utilizacdo de rolhas FSC, tornando-se a primeira
empresa de vinhos portuguesa a lancar rolhas com certifica-

cé&o florestal.

201 // Inicio da comercializagc&io dos vinhos da Quinta dos Murcas —
Assobio Doc Douro, Quinta dos Murcas Reserva e Porto Tawny
10 anos.

2012  // Espor&o é eleito produtor do ano pela revista portuguesa Wine.

2013  // Comemoracé&o do 40.° aniversdrio.
// Espor&o ganha o disputado e prestigiado prémio “Sustai-
nability of the Year Award” nos “The Drinks Business Green
Awards 2013".

2014 // Espordo integra a lista “10OO melhores produtores do ano”
da Wine&Spirits.
// Nova Adega de lagares em Construgéo na Herdade.

No mercado portugués, o Espor&io € uma das mais importantes empre-
sas do sector dos vinhos, com posicéo de destaque para os vinhos Mon-
te Velho, presenca constante no top 3 das marcas mais vendidas, com
periodos de lideranca absoluta de vendas em valor. No segmento mais
alto do mercado, os vinhos da marca Espor&o assumem-se como marca
lider de vendas.

A posic&o de lideranca do Esporéo reflecte a sua importéncia e relevan-
cia na maior regi&o de maior peso a nivel nacional — o Alentejo.

Os azeites da Herdade do Esporéo séo lideres no segmento Premium,
ocupando a 72 posi¢do no ranking nacional.

A comercializac&o dos produtos em Portugal é assegurada pela distri-
buidora PrimeDrinks, da qual o Esporéo é accionista.

Desde o seu inicio que o Esporé&o tem como objectivo a produgéio de
vinhos da mais alta qualidade (nos seus diversos segmentos), em quan-
tidade suficiente para abastecer, consistentemente, o mercado interno
e externo. Para isso, foram criadas condi¢des na Herdade capazes de
dar resposta a este desafio, como o plantio de vinha e a construgéio de
centros de vinificac&o adequados, entre outras.
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Actualmente, o Esporéio exporta cerca de 6 milhdes de garrafas, man-
tendo como principal objectivo o crescimento continuo desta drea de
negdcio. A procura de novos mercados e oportunidades é uma das
grandes apostas do Esporéo, bem como o desenvolvimento de estrutu-
ras locais de apoio aos mercados considerados prioritérios.

A abertura de novos e mais mercados contribui positivamente para o ob-
jetivo de globalizagéio da marca, que, através da aposta em mercados
considerados prioritarios (EUA, Brasil e Angola), consegue uma dimen-
s&o de negdcio concertada com o desenvolvimento projetado, apostan-
do, igualmente, numa rede de distribuic&o cada vez mais abrangente.

Por outro lado, o Espordo tem promovido provas de vinhos e formag&es
continuas dirigidas a opinion makers internacionais (jornalistas especia-
lizados, sommeliers) e a intervenientes da cadeia de distribui¢&o (impor-
tadores, distribuidores, retalhistas, compradores de cadeias de retalho
e consumidores), apostando ainda na participagéo em feiras e outros
certames internacionais relacionados com o vinho e no envio regular
dos vinhos para provas em concursos internacionais e conceituadas re-
vistas da especialidade.

O Espordo comercializa os seus produtos em todo o tipo de lojas e res-
taurantes em mais de 50 paises, com destaque para os seguintes:

BRASIL
Estd presente desde 1995 com a sua prépria estrutura de distribuicéo
(Qualimpor). Os vinhos Espor&o e Monte Velho e os azeites Herdade do

Esporéo s&o referéncias importantes deste mercado.

EUA

Maior mercado de vinhos do mundo, e com grande potencial de cresci-
mento. Em 2008, foi aberto um escritério de representagéio, passando
a fazer-se a gest&o local das marcas, juntamente com o Canadd.

ANGOLA

Os produtos do Esporéo estdio neste mercado desde 1996, onde tém
uma forte presenca assente nas marcas Monte Velho e Esporéo. Desde
2009, tem representacdo directa no pals.

EUROPA
O destaque vai para a Holanda, onde a empresa tem participacéo
numa distribuidora, bem como para o Reino Unido, Suica, Luxemburgo,

Bélgica, Franga e Alemanha.

ASIA / OCEANIA

Distribuic&o nos principais mercados da regi&o, como a China e as suas
regides especiais de Macau e Hong Kong, bem como em mercados-
-chave na regido, Japdo, Austrélia e Singapura.
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AFRICA
Presenca expressiva das marcas nos mercados de Mocambique e Cabo
Verde.

AREAS
TOTAIS

/] Area total agricola do Espordo: 2198 ha
// 659 ha de vinha, dos quais 82 ha em producéo bioldgica
// 95 ha de olival, na sua totalidade em producéio bioldgica

HERDADE DO ESPORAQ: 1830 HECTARES

// 450 ha de vinha, dos quais 66 ha em modo de producdo biologi-
ca certificada

// 80 ha de olival, na sua totalidade em modo de producéio bioldgica
certificada

HERDADE DOS PERDIGOES : 200 HECTARES
// 150 ha de vinha

// 14 ha de drea arqueoldgica

PORTALEGRE :13 HA

// 1 ha de vinha, na sua totalidade em producdo bioldgica

QUINTA DOS MURCAS: 155 HA
// 48 ha de vinha, dos quais 5 ha em producdo bioldgica
// 15 ha de olival, na sua totalidade em producéo bioldgica

// 2,5 ha de laranjal em produgéo bioldgica

PRODUCAO
PRODUCAO DE VINHO 2012

// 10 milhaes de litros engarrafados, dos quais 86% corresponde a gar-
rafas de O,75 |

// Do total das garrafas, 79% dizem respeito a vinho tinto, 20% a vinho
branco e 1% rosé

PRODUCAO DE AZEITE — CAMPANHA 20122013

// Foram extraidos 3 852 955 kg de azeitonas, correspondendo a 556 236
litros de azeite produzidos

FACTURACAO

// TOTAL — € 39 465 234
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1.5.
RESPONSABILIDADE
E QUALIDADE

EQUIPA DO ESPORAO APOS A MISSA
DE CELEBRACAO DAS VINDIMAS

SISTEMA AGRICOLA DE PRODUCAO,
ASSENTE NA GESTAO RACIONAL
DOS RECURSOS NATURAIS

2014

EXPORTACAO

// Representa cerca de 64% do total de vendas.

// Os vinhos representam 93% do valor exportado e os azeites os res-
tantes 7%.

COLABORADORES
// TOTAL — 265 Colaboradores

“No Esporé&o acreditamos que produzir de forma racional e responsdével
n&o sé é compativel como potenciadora de produtos com melhor quali-
dade. No sector agricola, o modo de produgdo utilizado € determinante
na qualidade e fertilidade dos solos, na capacidade de protecgéio natural
da vinha e consequentemente na qualidade das uvas, azeitonas, vinhos
e azeites produzidos. Tem sido sempre este o nosso objectivo: produzir
vinhos e azeites cada vez melhores, auténticos e Unicos, protegendo os
recursos naturais e humanos determinantes na sua qualidade e continui-

dade.

Produzir de forma racional e responsavel depende em grande parte da
nossa cultura de empresa, de fazer perguntas e encontrar as melhores
respostas, seja no tipo de agricultura utilizado, nos materiais escolhidos
para as embalagens, na quantidade e tipo de energia e recursos utiliza-
dos, na gest&o de residuos e, muito importante, na relagéo com as pesso-
as envolvidas com a nossa empresa.”

PRODUCAO INTEGRADA

Toda a drea de vinha das propriedades do Esporéo e dos seus fornece-
dores segue os principios, e esté certificada, da Producéo Integrada, &
excepc&o da drea que estd em producdo bioldgica.

Este sistema agricola de producdo, assente na gestdo racional dos re-
cursos naturais, privilegia a utilizac&o dos mecanismos de regulacéo
natural, contribui para uma agricultura sustentdvel e frutos de maior
qualidade,

Neste contexto, foi abolida a utilizagdo de herbicidas e fertilizantes né&o
orgdnicos, tanto nas vinhas como no olival. O uso de pesticidas é restrito
e apenas s&o utilizados os permitidos neste modo de produc&o e nos
casos de clara necessidade.

PRODUCAO BIOLOGICA

Actualmente, o Esporé&o tem cerca de 177 hectares de vinha, olival e la-
ranjal em modo de producéo bioldgica, dos quais 146 hectares certifica-
dos. Este modo de producéo agricola promove solos mais vivos e, con-
sequentemente, a producé&o de frutos séos e de qualidade excepcional,
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OS SOLOS SAO FERTILIZADOS COM
PRODUTOS NATURAIS INCLUINDO
MATERIA ORGANICA (COMPOSTO)
PRODUZIDO COM O SUBPRODUTO
DO LAGAR DE AZEITE E ADEGAS

MODO DE PRODUGCAO BIOLOGICA
QUE PROMOVE SOLOS MAIS VIVOS
E MINIMIZA O IMPACTO SOBRE OS
ECOSSISTEMAS

ENRELVAMENTO NA HERDADE
DO ESPORAO

2014

abolindo por completo a utilizag&o de produtos quimicos, minimizando
assim o impacto sobre os ecossistemas.

O compromisso do Espor&o com este modo de producgéio é grande e de
longo prazo e passa por n&o utilizar quaisquer produtos quimicos, pelo

corte mecénico das infestantes e pela fertilizag&o orgénica.

PRATICAS AGRICOLAS — ANALISE DOS SOLOS

A equipa agricola do Esporé&o faz uma monitorizac&o constante dos
solos que compdem as suas dreas agricolas, criando um plano de ac-
tuagdio para cada talh&o. Existe também uma gest&o racional (e muito
rigorosa) da dgua para irrigagdo das vinhas.

PRATICAS AGRICOLAS — FERTILIZACAO ORGANICA E MULCHING

Fertilizac&o orgénica dos solos com composto da Herdade do
Espor&o. Em 2013, produzimos 120 toneladas desta matéria orgénica,
o que permite enriquecer 12 ha de vinha.

Os solos s&o fertilizados com o engaco e as massas das uvas
vinificadas nas nossas adegas. Em 2013 passdmos a integrar
igualmente folhas de azeitona e matéria orgénica da poda. E utilizado
como mulching nas linhas da vinha com o objectivo de conservar a
humidade dos solos, aumentar a fertilidade e satde dos solos e reduzir
a possibilidade de crescimento de ervas.

PRATICAS AGRICOLAS — COMPOSTAGEM ORGANICA

Em 2013, comegdmos a preparar o nosso préprio composto natural
para ajudar a fertilizar a vinha, completando um ciclo natural de equi-
librio dentro da Herdade do Espordo. Serdo utilizados os residuos da
horta biolégica e do Enoturismo.

PRATICAS AGRICOLAS — CORTE MANUAL (ROCADEIRA) /
MAQUINA (SENSOR INTERCEPAS)

Para eliminar herbicidas na vinha, passédmos a utilizar rocadoras manu-
ais e maquinas para controlar a vegetagdo infestante. A drea trabalha-
da com rogadoras manuais ascende a 150 ha na Herdade do Espordo.
No caso da Quinta dos Murcas, a totalidade da drea de vinha, 48 ha, é
trabalhada desta forma.

PRATICAS AGRICOLAS — ENRELVAMENTO

Evitamos a mobilizag&o dos solos, passando a utilizar plantas que aju-
dem & descompactagso destes, & sua fertilizagdo (principalmente azo-
to), e & fixacdo de auxiliares da vinha. Estas praticas contribuem ainda

para a retengdo de humidade nos solos.
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[1.5. RESPONSABILIDADE PLANTAGCAO DE 15 000 ARVORES E SEBES
E QUALIDADE ]

Criacdo de corredores de vegetac&o que ajudam & proteccdo do vento
quente de Verdo, evitando a eros&o dos solos e desidratacéo das plan-
tas e das uvas e & fixagso dos inimigos naturais dos fungos e insectos
que s&o prejudiciais & vinha e as uvas. Estes corredores de vegetacdo
s@o abrigo de mamiferos e auxiliares da vinha, tém um papel importan-
te na bio filtrag@o da dgua, aumentam a biodiversidade no interior da
vinha, contribuem para o equilibrio natural do ecossistema. Promovem

AR

ainda a existéncia de “Galerias Ripicolas” (ecossistema caracteristico

do Alentejo), que é uma vegetacdio que se desenvolve nas margens dos

CASA PARA MORCEGOS cursos de agua.

RECUPERACAO DE LINHAS DE AGUA

Alterédmos o método de plantagdio das nossas vinhas e olival, abandonan-
do as parcelas geométricas (quadricula romana) e passando a plantar
respeitando as linhas de dgua naturais. A alteragéo desta prdtica visa
evitar a acumulag@io de dgua em excesso nos solos e nas vinhas, que
pode levar & asfixia das plantas e proliferacéio de doencas, melhorar o
equilibrio do ecossistema (aumentar humidade - menor necessidade de
irrigagdo - e aumentar a biodiversidade), melhoria da qualidade da dgua
que chega & Barragem da Caridade e criacéo de condigdes para esta-
belecimento de “Galerias Ripicolas”.

CAMPO AMPELOGRAFICO

Na Herdade do Espordo, foi plantada uma vinha de 10 ha com 189
castas diferentes, incluindo castas das regi®es onde o Espordio tem

i producso (Alentejo, Douro), castas de outras regides de Portugal e as
MERGULHAO DE CRISTA principais castas internacionais. Foram cultivadas 21500 plantas dis-
postas em 189 linhas paralelas, em que cada linha representa uma casta

distinta.

Este projecto tem como objectivos principais contribuir para preservar
o patriménio nacional de castas, servir de base a estudos sobre o po-
tencial enolégico de cada casta, alterando varidveis como a dgua, a

temperatura ou o tipo de producdo utilizado (producéo integrada ou
RAPOSA producé&o bioldgica), estudar o comportamento das castas num contex-
to de alteracées climdticas e servir de base a estudos para fazermos
novos vinhos.

ECOSSISTEMAS E BIODIVERSIDADE

A protecgdo da biodiversidade é um dos compromissos assumidos pelo
Espordo no &mbito da sua responsabilidade ambiental e tem como objec-
tivo contribuir para a preservacé&o do ecossistema da Herdade do Espo-
rdo, promovendo o equilfbrio dos solos, culturas livres de pragas, a qua-
lidade dos frutos e a producéo dos vinhos ambicionados pelo Esporéo.
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O Espordo foi o primeiro produtor mundial de vinhos a comprometer-se e
a assinar o protocolo “Countdown 2010", uma iniciativa europeia lancada
durante a presidéncia portuguesa da Unigo Europeia que estabeleceu
compromissos para preservar o meio ambiente e a biodiversidade.

A floresta do Esporéio, constituida maioritariamente por Azinho e Pinhei-
ro- manso, foi recuperada introduzindo-se Freixos, Oliveiras, Aloendros e
Salgueiros, junto &s margens das pequenas ribeiras, que ajudaram a criar
pontos de abrigo para morcegos, aves e mamiferos.

Construida em 1996, com o propdsito de armazenar dgua para as ne-
cessidades de rega da Herdade do Esporéo, a barragem que represa a
Ribeira da Caparica acumula cerca de quatro milhdes de metros cUbicos
de é4gua que se transformaram num dos locais mais relevantes para a
protecc&o das aves aqudticas.

Entre todas as aves presentes destacam-se pela sua importéncia as es-
pécies ameacadas Pato-de-bico-vermelho e Tagaz, podendo ainda ser
avistadas a Garga-vermelha, Gaivina-de-bico-preto, Combatente e as
graciosas lontras.

A &gua continua a ser uma das maiores preocupacdes do Espordio, tendo
sido langadas politicas de poupanca ambiental na sua utilizag&o, bem
como na forma como a dgua é devolvida & natureza. Entre outras ini-
ciativas, passdmos a utilizar um equipamento inovador na lavagem das
caldas dos tratamentos, usando o método de evaporag&o, melhorando
dramaticamente a qualidade da dgua das lavagens. Instalédmos

Diviners para controlar a dgua na vinha, monitorizando constantemente a
sua qualidade através de andlises laboratoriais.

PROJECTOS DE RESPONSABILIDADE AMBIENTAL/ECONOMICA
POUPANCA DE AGUA

Em 2009, eram utilizados 2,8 litros de dgua para produzir 1 litro de
vinho, um valor j& abaixo da referéncia internacional média para a pro-
ducé&o de vinho, que aponta para a utilizagéio de 4 litros de dgua para
cada litro de vinho produzido.

Para executar o plano ambicioso de gastar somente um litro de dgua
por cada litro de vinho produzido, evitando o desperdicio de dgua, fo-
ram implementadas diversas iniciativas: a instalagéo de contadores nos
principais ramais de consumo permitindo a identificac&o e reparacéio
da maioria das inevitéveis fugas de dgua, investimento na capacida-
de de reutilizagdo da dgua na linha de engarrafamento, aproveitando
dguas que no passado eram desperdicadas, sensibilizacso dos colabo-
radores para a necessidade ambiental da contenc¢do na utilizagdo de
dgua, instalando sinaléticas nos locais de maior utilizag&o e melhoria da
pressurizac&o geral da rede e instalag@o de “pistolas” nas mangueiras
das adegas.
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E QUALIDADE ] milh&es de litros de dgua por ano, reduzindo o récio de gasto de dgua

por litro de vinho de 2,8 litros em 2009 para 1,5 litros em 2012, aproxi-
madamente metade do valor inicial.

ENERGIA LIMPA

Projecto de producé&o de energia renovével com instalacéo de 2 par-
ques de painéis fotovoltaicos, na Adega com producé&o potencial de
250KW e na Albufeira com produgdio potencial de TOOKW

A capacidade instalada cobre mais de 50% do total da energia consu-
mida na Herdade do Espordo.

REDUCAO DE VIDRO

Numa légica de melhoria global e de responsabilidade e reducdo do nos-

so impacto ambiental, passémos a utilizar garrafas mais leves (420g) em

o . . T . :
ADEGA VINHOS TINTOS 70% da nossa producéo. Procurdmos diminuir o desperdicio de material e
de recursos naturais associados & producsio de garrafas, baixar os custos de
transporte: mais garrafas por contentor e reduzir a pegada ecoldgica que o
peso extra do vidro acarretaria.

Poupanga CO, (1160 Ton eq) corresponde a 490 viagens de ida e volta de
Lisboa para Téquio.

ADEGAS E CAVES DE ESTAGIO

Todas as adegas da Herdade do Esporé&o foram concebidas e construi-
das de forma a aproveitar o principio da gravidade, evitando desperdi-
cios energéticos.

As caves est&o profundamente enterradas no subsolo, dispensando,
desta forma, qualquer tipo de climatizagdo artificial ou qualquer neces-
sidade de correcgées de frio, calor ou humidade.

Na Quinta dos Murgas, no Douro, as caves utilizam um sistema original e
inovador que aproveita a d4gua natural das minas para aquecer e arre-
fecer o ch&o radiante que se estende ao longo de todas as caves.

PRATICAS AGRICOLAS / RESPONSABILIDADE SOCIAL
ABRIGOS PARA TRABALHADORES NA VINHA

O conforto dos trabalhadores é imprescindivel para a motivagéo da equipa.

Em 2013 foram construidos 3 abrigos para que a equipa da vinha possa
almogar e descansar com o conforto de uma sombra retemperadora.

Em simulténeo, passaram a ser servidos almogos aos colaboradores da vi-
nha da Herdade do Esporéo, garantindo acesso a todos a uma refeic&o
nutritiva e equilibrada.
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RESPONSABILIDADE SOCIAL

Em parceria com a Cadmara Municipal de Reguengos de Monsaraz e com
a Fundag&o Maria Indcia Perdig&o Silva, o Espor&o tem assumido, desde
2008, a responsabilidade pela oferta de todo o material da creche do
concelho, bem como pelo projecto arquitecténico do jardim-de-inféncia que
conta ainda com dois bercdrios e quatro salas de actividades.

Para além disso, o Espor&o tem apadrinhado e incentivado varios projec-
tos e empreendimentos arqueoldgicos, como a recuperacéo do Centro
Arqueolégico da Herdade dos Perdigées - um projecto que tem apoiado

desde 1996.

O Espor&o sempre teve, e continua a ter, uma grande preocupacé&o em pre-
servar o patriménio histérico presente na Herdade do Esporéo, tendo recu-
perado a torre medieval, a ermida de Nossa Senhora dos Remédios e o Arco
do Espordo. De igual forma, abragou o projecto do centro arqueoldgico na
Herdade dos Perdig&es, complementado com a abertura do museu exposi-
tivo instalado na Torre do Esporéo.

ALTERACAO DAS CAIXAS DE TRANSPORTE

Reduzimos a quantidade de tintas, cores e verniz utilizados nas nossas cai-
xas de transporte de cart&o, sendo que este é 100% reciclével.

Em alguns dos nossos vinhos, optédmos por rolhas FSC (Forest Stewardship
Council), feitas com cortica procedente de herdades florestais geridas de
forma a garantir as necessidades ambientais, sociais e econémicas das ge-
racdes presentes e futuras.

As cdpsulas de estanho s&o somente utilizadas em 1% dos vinhos do Esporéio.

REDUCAO DO FILME DAS PALETES

Reduzimos em 50% o pldstico de isolamento que utilizamos nas nossas pa-
letes, correspondendo a 5 toneladas de pléstico que deixam de ser introdu-
zidas no ambiente.

Esta poupanga de CO, (125 Ton) corresponde a 156 250 garrafas de 1,5 1 de
plastico, ou 149 viagens entre Lisboa e Séo Paulo.

EQUIPA AGRICOLA

A equipa responsavel pela viticultura do Esporéo € liderada por Améndio
Rodrigues, com vasta experiéncia em viticultura do Douro e Alentejo. Licen-
ciado em Enologia, com formag&o adquirida nos anos de 1987/91 na Univer-
sidade de Trds-os-Montes e Alto Douro, pertence aos quadros da Esporéio,
S.A. desde o ano de 1991. No ano de 2001 assumiu fungdes de Director
Agricola, cargo que exerce neste momento.
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EQUIPA DE ENOLOGIA

A equipa de enologia do Esporéo é liderada pelo luso-australiano David
Baverstock, uma referéncia na enologia portuguesa. Foi distinguido, por
trés vezes, como endlogo do ano em Portugal. O seu contributo foi deci-
sivo para a afirmacéo nacional e internacional dos vinhos do Alentejo e
dos vinhos da Herdade do Esporéo, e é sob a sua orientac&o que o perfil
dos vinhos Quinta dos Murgas no Douro estéio agora a estabelecer-se.

O seu trabalho na Herdade do Esporé&o e na Quinta das Murcas parte de
uma visdo holistica e focada na sustentabilidade, dando especial atencéo
& investigagdio cientifica e empirica. Entre os métodos mais inovadores,
destaca-se a aplicagdo de vinhas ampelogrdficas, a comparagdo de vi-
nhos orgénicos e de viticultura integrada e a fermentag&o com leveduras
seleccionadas e naturais.

A equipa de enologia completa-se com os endlogos Luis Patréo, a quem
est&o atribuidas responsabilidades na elaboracdo dos vinhos tintos, e a
Sandra Alves, a quem estdo atribuidas responsabilidades na elaboracao
dos vinhos brancos e rosés. A mesma equipa é responsdvel pelos vinhos
da Quinta dos Murcas, no Douro, a que se junta o australiano Michael
Wren durante os meses de Julho a Outubro.

Localizada 170 km a sudeste de Lisboa, em Reguengos de Monsaraz,
Alentejo, a Herdade do Esporéio beneficia de um clima mediterrénico-
-continental, caracterizado por grandes amplitudes térmicas anuais,

suavizados pela grande massa de dgua da albufeira da Herdade e pelo
Alqueva, e por considerdveis amplitudes térmicas didrias. A média anu-

al de dias de sol é de 300 dias.

Alberga um terroir Unico, fruto da alianga de um clima muito particular
com os diferentes tipos de solo e de exposi¢8es e pelo vasto patriménio
viticola constituido por castas autéctones, castas oriundas de outras re-
gides vitivinicolas e castas internacionais. A paisagem tipicamente me-
diterrénica é dominada por planicies que ocupam pouco mais de 1830
hectares de drea total, 450 hectares dos quais ocupados por vinha e
cerca de 80 hectares ocupados por olivais.

E nesta propriedade que s&o produzidos alguns dos vinhos e azeites de
referéncia de Portugal.

Os limites da Herdade do Espor&o foram estabelecidos em 1267, Ini-
cialmente com o nome de Defesa do Espordo, é uma das mais antigas
propriedades no Sul de Portugal. No século XlIl havia, no termo de Mon-
saraz, um lugar chamado Fonte do Esporéo, que fazia extrema com o
termo de Portel. Jo&o Peres de Aboim, descendente de Egas Moniz e
Mordomo-Mor do Reino, figura central do tempo de Afonso lll, e senhor
de Portel, havia cobigcado este lugar e conseguiu compré-lo em 1264,
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LANCAMENTO DA MARCA
MONTE VELHO EM 1992, QUE SE
VEIO A TORNAR UM CLASSICO
ALENTEJANO

CONSTRUGAO DA ALBUFEIRA

CONSTRUCAO DO ENOTURISMO DA
HERDADE DO ESPORAO, PROJECTO
PIONEIRO EM PORTUGAL, QUE FOI

O PRIMEIRO A SER CERTIFICADO NO
PAIS E ESTA ABERTO DESDE 1997
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Anexando a Fonte do Espordo a outros territérios que lhe haviam sido
doados pelos concelhos de Monsaraz e de Portel, Jo&o de Aboim for-
mou, em 1267, a Defesa do Espor&o, uma das mais antigas propriedades
no Sul de Portugal.

Ao longo dos séculos, a propriedade esteve na posse de familias com
figuras poderosas ligadas ao reinado, linhagens de condes e coman-
dantes importantes na histéria de Portugal, como a um ramo dos Tavo-
ras e, depois, dos condes de Alcécovas, mantendo-se na posse destes

ate 1973.

A Herdade do Esporéo foi adquirida em 1973 por José Roquette, e, em
1985, realiza-se a primeira colheita, dando origem & marca Esporédo.
Quatro anos depois, o Espordo dd inicio ao processo de exportacdo
de vinhos, que hoje se estende a mais de 50O mercados internacionais.

m . paralelamente ao negdcio do vinho, o Espor&o avangou na
Em 1997, lel t d h E
producéio de azeites extra virgens e virgens, com origem no Alentejo.

No mesmo ano, é inaugurado o Enoturismo da Herdade do Espordo, pri-
meira unidade do género certificada em Portugal. Em 2012, o enoturis-
mo abriv apds uma reformulag&o profunda, com novas infra-estruturas

e um renovado programa de actividades.

CRONOLOGIA

1973
// Aquisic&io da Herdade do Espor&io por parte de José Roquette e
Joaquim Bandeira.

1974

// Nacionalizag&o da Herdade do Esporéo.

1984
// Apds 10 anos de pouca actividade, a Herdade do Esporéo ¢ devolvi-
da aos seus legitimos proprietdrios.

1985

// Primeira colheita e nascimento da marca Esporéo.

1987
// Construgsio da primeira adega na Herdade do Espordo, uma das
mais modernas da Europa.

1989

// Inicio do processo de exportac&o dos vinhos Herdade do Espordo.

1991

// Lancamento da marca Alandra.

1992

// Lancamento das marcas Monte Velho e Vinha da Defesa.
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1994
// Lancamento do Espumante Herdade do Esporédo.
1996

// Criac&o da Barragem da Caridade em 1996, com o propdsito de ar-
mazenar dgua para as necessidades de rega da Herdade do Esporéo,
onde acumula cerca de quatro milhdes de metros cUbicos de dgua que
se transformaram num dos locais mais relevantes para a proteccéo das
aves aqudticas.

// Construcsio da Albufeira na Herdade do Esporéo.

1997

// Certificagsio ISO 9002, tornando-se a Herdade do Espordo a pri-
meira empresa do concelho de Beja e a primeira produtora de azeite a
receber esta certificacéio a nivel nacional.

// Criac&o de uma nova drea de negdcio, o Enoturismo, integrado na
Rota Mundial dos Vinhos e o primeiro certificado em Portugal.

// Langamento do Vinho Licoroso Herdade do Esporédo.

// Lancamento do vinho Quatro Castas.

1999

// Ampliac@o da adega principal com a construcéio de dois armazéns
de produto acabado e uma adega de lagares.

2000
// Ampliac@o da adega de vinhos tintos.

2001

// Lancamento do vinho Late Harvest.

2002

// Inauguracé&o da adega de vinhos brancos.

2003
// Aumento da capacidade de fermentagdio de vinhos tintos. Reabilita-
¢8o da Torre do Esporéo.

2004

// Inaugurac&o do Nucleo Expositivo do Complexo Arqueoldgico dos
Perdig®es, instalado na Torre do Esporégo.

// Aquisic&o de uma nova linha de enchimento com capacidade para
7500 garrafas/hora.

// Lancamento do vinho Torre do Esporéo.

2006
// Construg&io de um novo armazém de produto acabado com 5000 m?
de capacidade.

2007

// Lancamento do vinho Duas Castas.

// Esporé&o atinge lideranca na venda de vinhos de qualidade em
Portugal.

2008

// Inaugurac&o do novo pavilh&o de engarrafamento com 4200 m?
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e uma capacidade de engarrafamento de cerca de 11 OOO garrafas/
hora.

2009

// Renovacdo da identidade visual e dos produtos.

2012
// Reinauguracdo da unidade de Enoturismo, apds trés anos de remo-
delagdes.

A viticultura do Esporé&o tem como objectivo produzir sempre uvas da me-
lhor qualidade e de elevado potencial enolégico e manter uma relagéo
muito estreita entre a vinha e a adega. Toda a vinha da Herdade do Es-
por&io segue os principios da producéo integrada, exceptuando as dreas
j& certificadas, ou em conversé&o, para o modo de producéo bioldgica.

A Herdade do Esporé&o conta neste momento com mais de 194 castas
plantadas, 37 das quais em plena produgéio. Estas 37 variedades funda-
mentais correspondem &s castas que melhor se adaptaram & regigo do
Alentejo, muitas das quais se encontram na regidio desde tempos longin-
quos. O Esporéo foi pioneiro na introduc&o de algumas das castas que
com o tempo se transformaram em verdadeiros ex-libris do Alentejo — va-
riedades como a Touriga Nacional, Verdelho ou Semillon, que acrescen-
taram identidade e qualidade aos vinhos alentejanos. Algumas dessas
vinhas apresentam idades que podem & ser classificadas como vinhas
velhas, aproximando-se agora dos quarenta anos de idade.

As decisdes tomadas pela equipa de viticultura sé&o suportadas e funda-
mentadas com a ajuda de tecnologias especificas da agricultura e da
viticultura, como sejam estagdes meteoroldgicas (que fornecem indica-
¢Bes relativas a oportunidades de tratamento de doencas), sensores de
humidade do solo (que s&o importantes ferramentas de apoio & rega),
sistema de rega totalmente automatizado e monitorizac&o de pragas com
a utilizagdo de material biotécnico.

CAMPO AMPELOGRAFICO

Para além de objecto de estudo, diferenciacéo e investigacsio, o campo am-
pelogréfico é visto internamente como uma forma de preservar o patriménio
viticola nacional e estudar as suas potencialidades, tendo em vista um ce-
ndrio de alteracdes climdticas. Para tal, foram disponibilizados 9,7 hectares
da Herdade do Espor&io, onde se cultivou 21 500 plantas dispostas em 189
linhas paralelas, em que cada linha representa uma casta distinta. Para além
de castas alentejanas e durienses, incluiram-se igualmente variedades de

outros paises europeus.

Foram recuperadas algumas variedades quase perdidas que faziam parte
do encetamento tradicional do Alentejo e realizaram-se ensaios de um nU-
mero elevado de castas pouco conhecidas em Portugal. A lista é extensa
compreendendo nomes como Uva Salsa, Tinta do Bragdio, Arinto do Interior,
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Lariio, Amor-n&o-me-deixes, Carrasquenho ou Rabigato Francés, bem
como castas internacionais de nome pouco vulgar como Ahmeur bou Ah-
meur, Chasselas, Feteasca Alba, Prosecco ou Muller-Thurgau.

Realizaram-se varios ensaios e microvinificagdes com cada uma destas va-
riedades, tentando perceber o potencial enoldgico de cada casta e a sua
capacidade de resisténcia a pestes e fungos, num cendrio de producéo bio-
l6gica.

Paralelamente, em colaboragéio com o Instituto Superior de Agronomia, o
Esporé&o estd a proceder a um ensaio semelhante com diferentes tipos de
Azinheiras.

Se as vinhas s&o o pulm&o da Herdade do Esporéio, a adega é o coracaio
que palpita ao ritmo da vindima e da sequéncia dos trabalhos definidos pelo
calendério e pela equipa de enclogia.

A primeira adega, concluida em 1987, foi desenhada de forma a poder ope-
rar quase exclusivamente com a ajuda da gravidade, a fim de reduzir a utili-
zag8o de bombas, diminuir a disténcia entre as varias operagdes de adega
e minimizar o impacto na qualidade das uvas. Rapidamente foi considerada
como uma das adegas mais avancadas e sofisticadas de Portugal, comple-
tada pelos tuneis e caves subterréneas de estagio que nos permitem contro-

lar a temperatura e humidade de forma natural.

Foi construida uma segunda adega totalmente independente, em 2002,
que permitiu separar as vinificagdes, mantendo-se a adega inicial para a
vinificag&o de uvas tintas e a nova para a vinificagdo de uvas brancas. Pouco
depois foi construida uma terceira adega, a adega dos lagares, destinada
aos vinhos mais exclusivos e onde n&o foram poupados nenhuns dos peque-
nos detalhes que determinam a qualidade dos grandes vinhos. O complexo
inclui ainda um laboratério de microbiologia e outro de andlises quimicas.

A Herdade do Esporéo possui, actualmente, trés adegas:

ADEGA DE TINTOS

Na adega de vinhos tintos funcionam trés linhas diferentes, com tecnologias
especificas de acordo com o tipo de vinhos a produzir. Sé&o utilizadas cubas
open fermenters com pisa automdtica feita por robot para conseguir uma
maceragdo mais intensa, bem como cubas de fermentagéio com diferentes

op¢des de remontagem e cubas com extraccéio automdtica.

ADEGA DE BRANCOS

A adega de vinhos brancos foi pensada para acomodar duas linhas de vini-
ficagcdo, uma para volumes mais substanciais, onde s&o vinificados os vinhos
mais jovens e outra para volumes pequenos onde sdo elaborados os vinhos
brancos mais complexos e sofisticados da Herdade do Esporédo. Esta adega
possui igualmente uma cave refrigerada com barricas, onde os vinhos bran-

20
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cos provenientes da linha de pequenos volumes fermentam e onde através
de uma técnica chamada béttonage as borras de fermentacsio sdo agita-
das suavemente, proporcionando uma textura e complexidade acrescidas

aos vinhos brancos.

ADEGA DE LAGARES

A adega de lagares foi desenhada para a vinificagéo de pequenos volumes.
Estd equipada com lagares com controlo de temperatura, prensa vertical e
uma selecgdo de barricas provenientes das melhores tanoarias do mundo.

CAVES

As caves, edificadas em 1987 com base no conceito do tunel do metro, aco-
lhem os melhores vinhos do Espordio, na fase de estégio em barricas de
carvalho americano (cerca de 75%) e francés (cerca de 25%). Estas reUnem
as condi¢des ideais de humidade e temperatura para o envelhecimento do
vinho, sem qualquer custo energético ou ambiental.

Nas caves de estagio em garrafa vivem, ainda, os maiores tesouros da casa,
uma garrafeira onde se guarda o histérico das melhores colheitas desde

1985.

EQUIPA DE ENOLOGIA
Ver Capftulo 7

A entrada da Herdade do Espor&o no mercado do azeite deu-se em 1997,
com a compra de um lagar em Serpa, na regidio DOP Moura, no Alentejo,
com o objectivo de produzir e comercializar, no Brasil e em Portugal, azeite
do Alentejo de elevada qualidade. A producéo é exclusivamente de azeites
virgem extra e virgem.

O Esporéo foi a primeira empresa do concelho de Beja a receber a certifica-
¢&o 1ISO 9002 e a primeira produtora de azeite a recebé-la a nivel nacional.

Numa aposta continua na drea da inovagéio, a empresa foi pioneira no lan-
camento do Galheteiro Herdade do Esporéio, apostando, para isso, na pro-
ducéo de vinagre de vinho, produzido a partir de vinho tinto Herdade do
Esporéo, envelhecido em casco de carvalho.

OLIVAL

Para assegurar a qualidade e a consisténcia absoluta dos azeites, que s&o
produzidos exclusivamente com azeitonas nacionais, foi plantado na Herda-
de do Esporaio um olival com 80 hectares, em modo de produgéio bioldgica,
a que se junta um pequeno e velho olival j& centendrio, continuando a produ-
zir o azeite Espordio através do recurso a métodos naturais e processos que
continuam a ser inteiramente tradicionais.
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Para além da producéo prépria de azeitona, a nossa equipa agricola super-
visiona todos os outros olivais de produtores-fornecedores parceiros, asse-

gurando a melhor fruta para os azeites que produz.

LAGAR
LAGAR

Situado em Serpa, o lagar foi escolhido pela sua localizagdo proxima da
zona demarcada de produc&o de azeitonas de qualidade do Baixo Alentejo,
onde se produzem os reconhecidos azeites DOP Moura. O lagar tem uma

capacidade maxima de producdo de 1 milh&o de litros/ano.

A obsess&o com a qualidade comeca logo na fase da colheita, com o trans-
porte rdpido das azeitonas até ao lagar em pequenas caixas que preservam
a azeitona de fermentagées extemporéneas ou danos por esmagamento.
Mal chegam ao lagar, as azeitonas de variedades exclusivamente nacionais
sdo escolhidas e separadas conforme a variedade, qualidade e origem.

Em seguida procede-se & pesagem e lavagem das azeitonas antes da ex-
traccdo centrifuga. Apds a moenda, e durante o batimento, hé o cuidado de
proteger e restringir o contacto das massas de azeitona com o ar impedindo
com este processo que ocorra qualquer oxidacdio do azeite.

A pasta é suavemente batida a baixa temperatura (méximo 27°C), garantin-
do a preservacéio dos aromas do fruto, a que se segue a extracgsio rdpida
do azeite. S&o usadas centrifugadoras horizontais ecolégicas, que minimi-
zam a producdio de efluentes, equipadas com processos de limpeza automd-
tica para garantir uma higienizagdo total do processo.

Nesta fase, o azeite estd pronto para ser armazenado em cubas com isola-
mento, a fim de manter o azeite a uma temperatura éptima entre 16° e 18°C,
com capacidades de 22 OO0 e 55 OO0 litros, aguardando pela derradeira
fase de producéo que consiste na criagdo do lote final dos diferentes tipos
de azeite virgem e virgem extra e posterior engarrafamento.

O Espor&o sempre teve, e continua a ter, uma grande preocupagé&o
em preservar o patriménio histérico presente na Herdade do Esporéio
e abracou o projecto arqueolégico na Herdade dos Perdigdes, duas
provas do compromisso do Espor&o com o legado histérico que alberga

nas suas propriedades e nas regides onde tem producéo.

A TORRE DO ESPORAO

A Torre do Espor&o, uma das mais importantes torres construidas na passa-
gem da Idade Média para a ldade Moderna, terd sido edificada pelo mor-
gado D. Alvaro Mendes de Vasconcelos, entre os anos 1457 e 1490, datas
que correspondem, respectivamente, ao momento da posse do morgado e
ao seu falecimento. Esta atribuigéio é do historiador José Pires Gongalves,
que teve em conta o projecto arquitecténico de implantag&io da Torre.

Alvaro Mendes de Vasconcelos vinha de uma familia nobre em ascenséo
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ligada & poderosa Casa de Braganca - era cavaleiro da casa do Duque de
Braganca e regedor da cidade de Evora.

Entende-se, assim, a construcéo da Torre do Esporéio como um sinal visfvel de
erupcdio da pretensdo aristocrdtica. Esta era uma necessidade de afirmagéio
da nova linhagem que, entre outros sinais, tinha por hébito erguer uma torre

ou casa forte como verdadeiros simbolos da sua afirmag&o na sociedade.

A fungsio primeira deste tipo de torres era a de habitag¢éio, mas, nos finais
do século XV, as torres que existiam em Portugal dificilmente serviriam de

morada permanente, uma vez que as suas dimensdes eram muito reduzidas.

Podiam também ter sido refigios seguros para pessoas e bens, em caso de
extrema necessidade. Mas, antes de tudo, eram um simbolo de senhorio e
poder militar.

A importéncia que as torres medievais voltaram a adquirir no final da Idade
Media verifica-se essencialmente na existéncia da referida Ermida de Nossa
Senhora dos Remédios: a sua presenca indica n&o sé que os seus possuido-
res tinham comecado a fazer mais uso das torres espacosas, mas também
que existia uma certa sacralizagdo do espago em que se erguiam.

Desenhando um quadrilatero de 14,40 por 10,9 metros, a planta da Torre
do Esporéo apresenta dimensdes pouco usuais - & relativamente mais larga
quando comparada com construgdes antecedentes ou mesmo contempord-
neas. No entanto, mais tarde, acabou por servir de modelo a outras torres,
o que demonstra bem a influéncia que teve em posteriores construcdes de
torres no Alentejo.

Devido ao passar do tempo, a Torre do Esporéio perdeu o seu esplendor.
Tratando-se, este, dum monumento marcante do patriménio portugués, o
Espordio tomou a iniciativa de lhe restituir a dignidade perdida. A autoriza-
¢&o do Instituto Portugués do Patriménio Arquitecténico (IPPAR) para a sua
reabilitac&o foi obtida, e o Esporéo - por sua conta - iniciou o processo de
reabilitac&o deste monumento nacional.

A Torre do Espordo ¢ o edificio mais importante e representativo de todo o
conjunto que comp&e a Herdade do Esporéo.

Hoje, no rés-do-ch&o da Torre pode visitar-se o Museu Arqueoldgico,
onde estdo expostos diversos achados do Espor&o e pecas do Povoado
dos Perdigées.

O ARCO E A ERMIDA

O Arco integra uma curiosa Porta Fortificada com uma escada em caracol
de acesso ao terraco defensivo. A Ermida da Nossa Senhora dos Remédios
foi edificada no inicio do século XVl e dedicada a Nossa Senhora dos Remé-
dios. Desde a sua edificacéo, a capela tornou-se objecto de um intenso culto
popular na regi&o. Apresenta uma arquitectura religiosa medieval recente-
mente restaurada pelo Esporé&o, incluindo os magnfficos frescos da capela-
-mor. Esté classificada como imével de interesse publico.
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COMPLEXO ARQUEOLOGICO DOS PERDIGOES

Em 1996, o Espordo deparou-se com a descoberta involuntdria de um com-
plexo arqueolégico com mais de 16 hectares datado do Neolitico e Calcoll-
tico, ou seja, com origem compreendida entre os anos 3500 e 2000 a.C.

Este conjunto pré-histérico é constituido pelos vestigios de um santudrio me-
galitico, incluindo diversos menires e um extenso povoado que incorpora um
cemitério de sepulturas colectivas, e onde todos os anos se fazem novas des-
cobertas que continuam a marcar os estudos na arqueologia portuguesa.

Este importante local suscitou o interesse da comunidade cientifica inter-
nacional, tendo-se convertido numa referéncia para a investigacéo da pré-
-histéria europeia. A classificagdio do Complexo Arqueoldgico dos Perdigées
como monumento nacional encontra-se em fase de apreciacgo.

O Espordio arrogou desde o primeiro instante a vontade e a responsabilida-
de pelo estudo e preservacéio deste conjunto patrimonial, assumindo o custo
de ndo plantar vinha na drea do sitio arqueolégico e participando financei-
ramente na sua investigacdo cientifica, em curso desde 1997.

Consciente da relevéncia desta descoberta a nivel nacional e, em concreto,
a nivel regional, a Herdade tomou a iniciativa de, na sua Torre do Esporéio,
construir um complexo museoldgico onde os visitantes podem observar e
saber mais sobre os artefactos provenientes das escavacdes do denomi-
nado Complexo Arqueoldgico dos Perdigées. Objectos de uso doméstico,
utensilios agricolas, pecas decorativas, de caca e objetos relacionados com
a morte, num total de 208 pecas, estdio actualmente patentes nesta exposi-
c&o que ilustra a histéria e os costumes dos habitantes dos Perdiges.

Projecto pioneiro em Portugal, foi o primeiro enoturismo a ser certificado no
pafls e estd aberto desde 1997, Destinado aos entusiastas da cultura do vinho
e da gastronomia alentejana, pretende reforcar a ligag&io destes s raizes
do Alentejo e a Portugal.

Alvo de uma reformulacéo profunda, o Enoturismo da Herdade do Espordio
foi reinaugurado em 2012, com novas infra-estruturas e um renovado pro-
grama de actividades. Foi feito um investimento significativo na ampliagdo
dos espagos arquitecténicos, criados 3 novos jardins que interligam vinhas e
adegas, e construido um novo restaurante, com o dobro da capacidade do
anterior, um espago multiusos com capacidade para 110 pessoas, um wine-
-bar e uma ampla loja. A cozinha foi totalmente reformulada, segundo os
mais elevados padrées de qualidade e funcionalidade.

A nova abordagem ao Enoturismo surge enquadrada nos valores da marca
Espordio, nos quais se incluem o respeito pelos valores regionais, a ligagdo &
terra e as origens. O projecto recorreu exclusivamente a materiais locais ou
nacionais e & contratacdo de arquitectos e designers portugueses:

// Desenhado pelos arquitectos portugueses Miguel Oliveira e Jo&o Bo-
telho, o espaco foi idealizado utilizando técnicas e materiais da regido.
// O mobilidrio foi desenhado pelo designer Gongalo Prudéncio, que
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[3.6. ENOTURISMO] utilizou materiais de inspirac&o local como a cortica, o barro, o marmo-
re de Estremoz e o pinho nacional, recuperando objectos de mobiliario
tradicionais.

// O estilista portugués Felipe Oliveira Baptista (director criativo da
Lacoste) desenhou o vestudrio dos colaboradores.

// A sinalética, materiais de comunicac&o, merchandising e identi-
dade visual s&o da habitual equipa de designers gréficos liderada por
Eduardo Aires, da Whitestudio.

// Foram desenvolvidas 4 pecas Unicas de tapecaria da autoria de
Mizete Nielsen, que hd décadas faz perdurar a tradig&o das mantas de
Reguengos de Monsaraz.

O respeito pela natureza estd bem vincado na Herdade do Esporéo, sendo
os visitantes desafiados a conhecer os métodos de tratamento da vinha e do
olival — algumas em processo de certificagcdo de agricultura bioldgica —, o
campo ampelogréfico com 189 castas de uva, os abrigos de morcegos que
ajudam a controlar as pragas, as ribeiras, as linhas de dgua, o montado e
a drea florestal que s&o abrigo de uma extraordindria biodiversidade cada

vez mais protegida e monitorizada pela equipa de bidlogos do Esporéio.

NOVOS PROGRAMAS
COM A PROMESSA DE “UM DIA BEM PASSADO”

Para cumprir a promessa de oferecer “um dia bem passado” aos visitantes,
serd disponibilizada uma oferta distinta, pensada para criar uma maior pro-
ximidade com os visitantes, no contexto da cultura do vinho.

O restaurante do Esporéo oferece uma experiéncia enogastrondmica singu-
lar, assente na riqueza da gastronomia alentejana e que revela um profundo
respeito pelos ingredientes, recriando a meméria de uma cultura rica de sa-
beres e sabores através de receitas criativas.

A preocupacdo com a qualidade dos ingredientes ganhou forma na planta-
¢&o, de raiz, de uma horta em modo de produgédo biolégica com 2 hectares.
Os legumes, frutos, verduras e ervas aromdticas s&o plantados nas hortas
da Herdade, sendo produzidos e colhidos de acordo com os ciclos da na-
tureza, pelos quais também se regem as diferentes ementas. Para alguns
pratos especiais é utilizado o forno a lenha, que confere aromas e paladares
Unicos aos legumes e carnes assadas.

No Wine Bar, é possivel provar vinhos acompanhados de petiscos alenteja-
nos, confeccionados com os produtos da regidio e da horta. Nos dias mais
amenos, a esplanada, com uma vista privilegiada sobre as vinhas e a paisa-
gem da Herdade do Espor&o, convida a desfrutar do espaco exterior.

Para além das provas e da experiéncia gastrondmica, os visitantes podem
desfrutar de um amplo programa de actividades, entre as quais as “obriga-
torias” visitas as vinhas, adegas e caves, passeios pela Herdade (a pé, de
bicicleta ou de jipe), observacéio da fauna e flora e até piqueniques na vinha
ou nos jardins, tirando partido da paisagem natural e da biodiversidade da

Herdade do Espordo.

ENOTURISMO
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Os visitantes poder&io também visitar e conhecer o patriménio histérico-
-cultural da Herdade do Esporéo, datado dos séculos XV e XVI, através de
visitas & Torre do Espor&o, & Capela de Nossa Senhora dos Remédios (am-
bos classificados como Imdveis de Interesse PUblico) e ao Arco do Esporéo.
A ermida, de arquitectura religiosa medieval, foi recentemente restaurada
tornando possivel dar a conhecer os magnificos frescos da sua capela-mor.

Durante o periodo de escavagées, é possivel ainda conhecer o Complexo
Arqueolégico do Povoado dos Perdigées, povoagéo pré-histérica situada
a 5 km da Herdade do Esporéio, que o Esporéio tem promovido desde que
foram descobertos os primeiros vestigios de presenca humana, em 1995, Du-
rante todo o ano ¢ possivel visitar o Museu na Torre do Espordio e admirar

os artefactos provenientes das escavagses.

A 24 de Outubro de 2008, concretizou-se um importante objectivo do pla-
no de crescimento do projecto Espor&o: a aquisic&o da Quinta dos Murcas,
na regidio demarcada do Douro.

Situada na margem direita do rio Douro, a poucos quilémetros da barragem
da Régua, a Quinta dos Murcas impde-se pela verticalidade impressionante
das vertentes cobertas de vinha que acolhem dezenas das castas autécto-
nes da regido.

Foi aqui, na Quinta dos Murcas, que foram plantadas as primeiras vinhas
ao alto da regitio do Douro, decorria entdio o ano de 1955. As vinhas ao
alto sdo utilizadas nas encostas que apresentem um declive até aos 35%
de inclinag&o, com talh®es desnivelados por taludes em terra e estradas de
trabalho. Nas encostas com declives mais pronunciados, optou-se pela cons-
trucdio de patamares estreitos com um bardo, apresentando apenas uma

linha de vinha.

Dos cerca de 48 hectares de vinha plantada na Quinta dos Murcas, apro-
ximadamente 10% tém mais de 65 anos, 60% tém entre 25 a 40 anos de
idade, e os restantes 30% foram plantados em 2009 e 2010, apds aquisi-
¢&o da quinta.

Nas vinhas com mais de sessenta anos de idade, com cerca de 5 hectares,
n&io é aplicado qualquer herbicida para controlo de infestantes, sendo esse
controlo assegurado de forma manual. Curiosamente existem dois nicleos
de vinhas velhas, uma situada a cerca de 80 metros de altitude e a outra a
cerca de 300 metros de altitude. Dos 30% de drea de vinha nova, 5 ha es-
t&o em producdio bioldgica. Na restante drea de vinha, foi abolido o uso de
herbicidas residuais aplicando unicamente herbicidas de contacto na linha
de plantagéo.

Nas vinhas com idades compreendidas entre os 15 e 65 anos e plantadas
em talhdes por castas separadas, predominam as variedades autdctones:
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinta Amarela, Tinto Cé&o, Touri-
ga Franca, Tinta Francisca e, ainda, as castas internacionais como Cabernet
Sauvignon e Sauvignon Blanc. As restantes dreas s&o constituidas por cerca
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de 6000 pés de oliveiras, um laranjal e ainda cerca de 88 hectares de drea
florestal classificada.

A adega tem 2 dreas distintas vocacionadas para diferentes tipos de vinhos.
A adega de lagares, construida em 1955 e recuperada em 2010, tem 8 la-
gares em granito para pisa a pé e uma prensa vertical tradicional. Aqui fa-
zemos os nossos melhores vinhos DOC Douro e Porto. A adega nova, mais
moderna e com maior capacidade, equipada com cubas de inox troncocdni-
ca e equipamento para delastage.

A Quinta tem uma casa senhorial construida no inicio do século XIX, e
1200 m? de ruinas, datadas de 1826, situadas no Vale Figueira.

A primeira referéncia escrita & Quinta dos Murcas data de 1770, embo-
ra se saiba que a quinta jé existiria desde 1714 embora sob outra desig-
nacéo, e era, & época, pertenca de Anténio Cardoso de Vasconcelos.

Presume-se que o nome Quinta dos Murcas tenha sido atribuido em
referéncia ao fidalgo da casa real Miguel Carlos Cardoso de Sousa de
Morais Colmeeiro Teles e Tavora, capit&o-mor da vila de Murca e pro-
prietdrio das Murcas desde 1756.

Apesar das inUmeras referéncias & qualidade e exceléncia dos vinhos
da Quinta dos Murcas, a verdade é que as vinhas foram sendo continua-
mente negligenciadas e a quinta transaccionada de familia em familia e
de sociedade em sociedade até que, em 1943, Manuel Pinto de Azevedo
assumiu a administra¢do da quinta comprometendo-se com a reabilita-
c8o do patriménio e a replantagéo das vinhas. Sob a direcgéio empe-
nhada do agrénomo José de Freitas Sampaio, a Quinta dos Murcas foi
totalmente transfigurada, recebendo em 1955 a primeira vinha ao alto
plantada no Douro, bem como o primeiro sistema de autovinificagdo al-
guma vez utilizado na regi&o, para além de novos armazéns de estdgio

e de uma nova adega.

A Quinta dos Murcas permaneceu na posse da familia, até que, em
2008, o grupo Espord@io adquiriv a propriedade cos bisnetos de Ma-
nuel Pinto de Azevedo, assumindo a condugdio de uma das proprieda-
des mais interessantes do Cima Corgo.

1930
// Jorge Nunes de Matos e Hernéni Augusto César de S& adquirem
aos ingleses as trés propriedades e constituem a Firma MURCAS, LDA.

1943

// A quinta é adquirida pelo industrial portuense Manuel Pinto de Aze-
vedo. Inicio do processo de reestruturac&o e modernizacéo, para o qual
se contratou um agrénomo suico que realizou as primeiras plantagdes
ao alto na regio do Douro. Construc&o do edificio da actual adega
com a tecnologia mais avangada na altura e implementagéo dos primei-
ros lagares autovinificadores da regidio, com controlo da temperatura
por circuito de dgua em serpentinas.
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1955
// Plantacé&o de vinhas ao alto.
1994
// Inicio da producso de vinhos DOC
2008
// Compra da Quinta dos Murcas pelo Espordo e realizagdo da 1.2 vindima
201

// Lancamento das marcas de vinho: Assobio DOC Douro, Quinta dos
Murcas Reserva e Quinta dos Murcas Tawny 10 anos

2013
// Lancamento do Quinta dos Murcas Porto Vintage 2011

A adega de 2000 metros quadrados enquadra-se no desenho tradi-
cional das adegas durienses, desenhada de forma a poder processar
em simulténeo uvas para o Vinho do Porto e para o vinho do Douro. Di-
vidida em trés niveis, a adega beneficiou de investimentos importantes,
que permitiram adaptar e renovar uma parte substancial dos procedi-
mentos ao longo dos anos seguintes, estando neste momento dividida
em duas adegas paralelas que possibilitam diferenciar as operagdes
consoante o patamar de vinhos elaborado.

O Espordio procura conciliar algumas das técnicas e praticas mais mo-
dernas da enologia mundial com os costumes e prdticas da tradigéo
portuguesa, tanto nos vinhos do Douro como no Vinho do Porto, alian-
do técnicas ancestrais, como a pisa a pé inteiramente artesanal, com a
automatizac&o de alguns processos mais repetitivos e harmonizando as

prensas verticais mecdnicas com o controlo computorizado do frio.

A equipa de enologia ¢ liderada pelo luso-australiano David Bavers-
tock, uma referéncia da enologia portuguesa, que tem dado um contri-
buto decisivo para a afirmagéo nacional e internacional dos vinhos do
Alentejo e dos vinhos da Herdade do Esporéio mas que comecgou a sua
experiéncia profissional em Portugal precisamente pelo Douro, regito
que conhece como poucos. A equipa de enologia completa-se com o
endlogo Luis Patréo a quem, para além dos vinhos da Herdade do Es-
poré&o, estd atribuida a responsabilidade na elaboracéo dos vinhos da
Quinta dos Murgas.

ADEGA DE VINHOS DE COLHEITA

Totalmente recuperada num dos patamares da quinta, o processo desenvol-
ve-se integralmente por gravidade, desde a recepcdo e escolha manual das
uvas até & prensagem. A adega foi desenhada tendo em conta as necessi-
dades e ambi¢des do projecto. Optou-se por um formato aberto para evitar
acumulagdes de gases durante a vindima.
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A cobertura em cobre pretende uma integracdo mais amena na paisagem
selvagem e austera do Douro. Esté equipada com uma prensa pneumdtica e
uma série de cubas de inox cénicas de pequena dimensdo que permitem um
controle total sobre a vinificag&o de cada casta e cada parcela, permitindo
separar cada lote de forma mais detalhada. Por agora, a adega de vinhos
de colheita estd reservada ao vinho Assobio.

ADEGA DOS LAGARES

Desenhada para trabalhar os vinhos & moda antiga com o recurso as
conveniéncias da tecnologia moderna, a adega dos lagares permite tra-
balhar as melhores uvas nos oitosete lagares de granito tradicionais,
mas com controlo de temperatura, macerando as uvas com a tradicio-

nal pisa a pé.

A prensagem é cumprida de forma lenta e muito suave numa antiga
prensa vertical que permite obter os melhores resultados das uvas da
Quinta dos Murcas. A adega dos lagares esté reservada para os vinhos
Quinta dos Murgas Reserva e para os Vinhos do Porto.

CAVES

As caves da Quinta dos Murcas abrigam 19 cubas de betéo revestidas a
epdxi e 6 cubas de inox para estégio dos vinhos Colheita, bem como cerca
de 300 barricas de carvalho francés, americano e portugués de 225 litros
e 550 litros para o envelhecimento estégio dos vinhos Reserva e parte do
lote dos vinhos Assobio.

Mas o que salta imediatamenteTem também & vista s@o os 8 tonéis de 10
OOQ litros cada para o envelhecimento do Vinho do Porto, as 145 pipas de
Vinho do Porto velho ee as 20 pipas de 550 litros atestadas de Vinho do
Porto novo. Um longo acervo que permite continuar a elaborar vinhos do

Porto Tawny, extraordindrios na riqueza e na complexidade.

O sofisticado inovador sistema de controlo de temperatura e humidade das
caves da Quinta dos Murcas aproveita conta-se entre as caracteristicas
mais marcantes e inovadoras da quinta ao limitar-se a utilizar a dgua fresca,
que nasce nas minas da quinta, associada a um sistema de solo radiante em
toda a extensé&o da cave que permite umpara o controlo de temperatura e
humidade ecolégico e funcional.

EQUIPA DE ENOLOGIA
Ver Capitulo 7

Além das vinhas, adegas e caves de estdgio, a Quinta dos Murcas pos-
sui outras infra-estruturas, destacando-se a Casa Principal e as ruinas
de uma antiga drea habitacional.
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Com vista deslumbrante sobre o rio Douro e a paisagem circundante, a
Casa Principal foi construida no inicio do séc. XIX, tendo sofrido obras

de restauro em 1940 e 1980.

Na Quinta dos Murcas, estdo também localizadas as Ruinas Vale Fi-
gueira, que datam de 1826. As ruinas s&o compostas por diversas casas,
armazéns, lagares em granito, capela e riacho murado. A drea prépria
para restauro é de 1200 m2.

Beneficiando da proximidade & renovada estacéo de comboio de Cove-
linhas, a Quinta dos Murcas oferece aos seus visitantes uma experiéncia
Unica, que combina vinhos, histéria, patriménio e o enquadramento pai-
sagistico Unico da sua localizagéio em plena margem do Rio Douro. De
segunda a sexta, existem, do Porto para Covelinhas, 2 comboios direc-
tos por dia e 3 comboios com transbordo na Régua; para voltar, existem
4 comboios a sair de Covelinhas, mas é necessdrio fazer transbordo na
Régua. Aos fins-de-semana, hd mais um comboio a sair de Covelinhas
para o Porto, num total de 6 comboios disponiveis.

Os diferentes vinhos e azeites produzidos pelo Espor&o divergem na
origem e no perfil, mas partilham uma mesma filosofia e uma mesma

obsessdo pela qualidade.

De todas as sub-regides alentejanas, escolhemos Reguengos de Monsaraz,
por ser aquela que nos dava garantias de conseguir produzir vinhos encor-
pados mas elegantes, cheios mas sedutores. Os nossos vinhos sé&o resulta-
do de um misto de solos muito pobres e pedregosos e de um clima duro, que
no Veré&o oferece dias quentes e noites frescas, seguindo-se um Inverno frio
e rigoroso. E aqui, no coracéo de Reguengos de Monsaraz, que os vinhos
alentejanos se mostram mais equilibrados e sedutores, simultaneamente
pujantes e apraziveis, vicosos e com uma boa capacidade de guarda.

A Herdade do Esporéio possui as seguintes marcas:

ALANDRA
PRODUTOS: Tinto e Branco
GCAMA: Tinto (0,3751,0,751e BIB31) e Branco (0,3751,0,751e BIB 3 |).

Vinho entrada de gama, com um perfil fresco e frutado, obtido a partir
de uma variedade de lotes de vinhos que permitem assegurar qualida-
de e consisténcia permanente.

ALANDRA TINTO: Produzido a partir das castas Moreto, Castel&o e Trin-
cadeirg, este vinho mantém a elegéncia e juventude que o caracterizam. O
processo de vinificagdo inclui uma fermentac&o alcodlica em cubas de inox
com temperaturas controladas, ficando em estégio durante 4 meses.

ALANDRA BRANCO: Produzido a partir das castas Antdo Vaz, Perrum
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e Arinto, o Alandra Branco apresenta-se como um vinho fresco e fruta-
do. E submetido a um processo de vinificacio exigente e controlado,
passando por um choque térmico, prensagem, decantagéo do mosto,
inoculag@io com leveduras seleccionadas e fermentac&o em cubas de
inox a temperaturas controladas.

MONTE VELHO
PRODUTOS: Tinto e Branco
GAMA: Tinto (0,3751,0,751e1,51) e Branco (0,375 1e O,75 ).

Monte Velho é hoje um cldssico alentejano e uma fiel traducéo do terri-
tério que lhe dé origem. Ao longo dos anos, tornou-se numa referéncia
maior da regi&o, em Portugal e no mundo, assente no seu perfil e nos
seus niveis constantes de qualidade. Seguindo a tradicéo alentejana, a
sua diversidade de castas e técnicas de vinificacéo, este vinho revela
o cardcter tipico da regiio onde nasce: aromas ricos, paladar suave e
excelente aptid&o gastronémica. Lider de vendas em Portugal, Monte
Velho é actualmente apreciado em mais de 50 paises.

MONTE VELHO TINTO: Elaborado a partir das castas regionais alen-
tejanas Trincadeira, Aragonez e Castel@o, estas sdo colhidas manual-
mente e submetidas o um processo de vinificag&o controlado e rigoroso.
Depois de um processo de fermentacdo alcodlica com temperaturas
controladas, faz estdgio durante 6 meses em cubas de inox e em madei-
ra de carvalho americano.

MONTE VELHO BRANCO: Elaborado a partir das castas regionais
alentejanas Roupeiro, Ant&o Vaz e Perrum, o Monte Velho Branco é o
resultado final de um processo que comeca nas vinhas, com 15 anos. No
processo de vinificacéio, apds o desengace, as uvas passam por um cho-
que térmico e prensagem, terminando na decantagéio rigorosa do mosto.
A fermentacdo ¢é feita através de temperaturas controladas em cubas de
inox, terminando com a centrifugacdo, estabilizacéo e filtragdo.

VINHA DA DEFESA
PRODUTOS: Tinto, Branco e Rosé
GAMA: Tinto (0,75 1), Branco (O,75 1) e Rosé (O,75 ).

A gama Vinha da Defesa é hoje composta por trés vinhos que mostram
o cardcter das uvas da Vinha da Defesa e de outros talhdes selecciona-
dos da Herdade. A combinacéo de castas e os diferentes processos de
vinificag&o tém por objectivo a obtencdo de um estilo contemporéneo e
um perfil elegante e intenso, transversal a estes 3 vinhos.

VINHA DA DEFESA TINTO: Vinho elaborado a partir de uma selecgéio
de castas regionais alentejanas da Touriga Nacional e Syrah. A colheita
de cada casta é feita de forma separada, sendo as uvas submetidas a
um processo de fermentag&o alcodlica com temperaturas controladas
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(22 a 25°C). Apds a prensagem, segue-se a fermentagdo maloléctica
em cubas de inox.

Parte do lote estagia em cubas de inox e a outra parte em madeira de

carvalho francés durante 6 meses. Apds o engarrafamento seguem-se
mais 6 meses de estdgio em garrafa.
VINHA DA DEFESA BRANCO: As castas Ant&o Vaz, Arinto e Roupeiro

resultam num vinho de aspecto limpido e cristalino. O processo de vinifi-
cag@io € marcado pela inoculag@io com leveduras seleccionadas e pela
fermentacdio feita sob temperaturas controladas em cubas de inox.

E VINHA DA DEFESA ROSE: Vinho produzido a partir das castas Arago-
3 nez e Syrah, vinificadas em Blanc Noir, de cor rosada muito viva, com um
aroma intenso a amoras e cerejas. O processo de vinificag&o conta com
o habitual choque térmico, e fica marcado por uma maceragdo pelicu-
lar. A fermentacé&o é feita em cubas de inox, a temperaturas controla-

das, terminando com a centrifugacéo e filtracéo.

HERDADE DO ESPORAO
PRODUTOS: Monovarietais Tintos: Touriga Nacional, Syrah, Trincadei-
B Bl

ra, Aragonez, Alicante Bouschet. Monovarietal Branco: Verdelho. Duas

Castas; Quatro Castas; Espumante; Licoroso e Late Harvest.

GAMA: Varietais Tintos (O,75 1), Varietal Branco (0,75 1), Duas Castas
S Branco (0,751) e Quatro Castas Tinto (0,75 1); Espumante (0,75 1), Lico-
roso (0,5 1) e Late Harvest (0,375 I).

MONOCASTAS

b Desde a colheita 2007, a filosofia dos vinhos monocastas alterou-se
profundamente. Os monocastas da Herdade do Espordo passaram a
ser produzidos apenas quando as castas se revelassem excepcionais.
Em cada ano especifico, as uvas s&o criteriosamente seleccionadas e
colhidas manualmente, a partir de parcelas singulares na Herdade do
Espordo. As quantidades s&o muito reduzidas (cerca de 5000 litros de
cada vinho), permitindo expressar em toda a plenitude o cardcter da
casta e a sua adaptacéo ao terroir da Herdade do Esporé&o. O envelhe-

-y cimento de um ano em barricas de carvalho e o estégio de pelo menos

i outro ano conferem a estes vinhos um grande potencial de guarda.

! // TOURIGA NACIONAL: Produzido a partir de uma casta que lhe da
o nome, Touriga Nacional, este vinho apresenta uma cor violeta concen-

trada. Das vinhas, com 20 anos, as uvas foram colhidas manualmente,

| . ~
- sendo submetidas a um processo de fermentag&o com temperaturas

controladas (22°C) em cubas rotofermentativas. Estagia durante 12 me-
ses em barricas de carvalho francés, seguidos de mais 12 meses em gar-

rafa antes de ir para o mercado.

// SYRAH: Este vinho revela o potencial e o forte cardcter original da
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casta que lhe dd o nome, sendo produzido em anos de excepcéo, a par-
tir de parcelas singulares na Herdade do Esporé&o. De cor rubi intensa, a
fermentacdo deste vinho é feita com temperaturas controladas (28°C)
em cubas de inox de pequena capacidade. Estagia durante 12 meses em
barricas de carvalho americano, seguidos de mais 12 meses em garrafa
antes de ir para o mercado.

// ALICANTE BOUSCHET: De aspecto limpido e com uma cor viva e
concentrada, este vinho exprime o cardcter da casta, relevando todo o
seu potencial. S8o vinhos submetidos a uma fermentac&o com tempera-
turas controladas (28°C), em cubas de inox de pequena capacidade, e
estagia durante 12 meses em barricas de carvalho americano, seguindo-

-se mais 12 meses em garrafa.

// VERDELHO: Produzido exclusivamente com uvas de casta Verdelho,
dé& origem a um vinho aromdtico, equilibrado e Unico. As uvas sdo refrige-
radas, e os cachos escolhidos manualmente, sendo depois prensados in-
teiros. O processo de vinificag&o continua com a decantagéo estdtica do
mosto e fermentag&io com temperaturas controladas em cubas de inox.

DUAS CASTAS: O vinho Duas Castas 2012 resulta da melhor combina-
c&o de duas castas. Todos os anos, os endlogos do Esporé&o lancam-se
no desafio de encontrar duas castas que nesse ano revelem maior em-
patia e em conjunto produzam um perfil de vinho complexo e distinto.
A prensagem é feita com os cachos inteiros em prensa pneumdtica, se-
guindo-se a decantagéo estdtica do mosto. A fermentacéio é submetida
a temperaturas controladas em cubas de inox a 14°C, terminando com
estégio sobre as borras finas.

QUATRO CASTAS: Este vinho resulta da melhor combinagéo de quatro
castas. Todos os anos, os endlogos do Espor&o langam-se no desafio
de encontrar quatro castas que nesse ano revelem maior empatia e em
conjunto produzam um perfil de vinho complexo e distinto. O Herdade
do Espor&o Quatro Castas é submetido a um processo de vinificagéo,
onde passa pela fermentagsio com temperaturas controladas (22 a
25°C), em lagares de inox de pequena capacidade e com pisa mecé-
nica em cubas rotofermentativas. Estagia durante 6 meses em barricas
de carvalho americano e francés, seguidos de mais 6 meses em garrafa
antes de ir para o mercado.

ESPUMANTE: E vinificado a partir das castas Verdelho e Ant&o Vaz e
apresenta um aspecto limpido, bolha e cord&o médios. Produzido com
o Método Cldssico, exibe um perfil onde ressalta a fruta varietal da re-
gi&o, num estilo rico e intenso. A fermentagéo ¢ feita sob temperaturas
controladas em cubas de inox (13 a 15°C), seguindo-se a fermentacé&o
em garrafa. Este espumante foi envelhecido sobre as borras durante 9
meses até ao degdrgement. Por Ultimo, estagiou 9 meses em garrafa
antes de ir para o mercado.
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LATE HARVEST: Vinificado a partir da casta Semillon, o Late Harvest
¢ um elegante vinho doce, resultante da desidratac@o e consequente
aumento de aglcares nas uvas, que foram deixadas na vinha durante
varias semanas apos a maturac&o ideal. As uvas foram submetidas a
um processo de refrigerac&o e prensagem, seguindo-se a decantacéo
do mosto. A fermentacdo foi feita com temperaturas controladas em
cubas de inox, terminando com a estabilizac&o e a filtracdo.

ESPORAO RESERVA
PRODUTOS: Tinto e Branco.
GAMA: Tintos (0,751,151 e 31) e Branco (0,75 ).

Ao longo dos anos, os vinhos Espordo tornaram-se vinhos emblemdéticos

da regid@io do Alentejo e de Portugal, no pais e no estrangeiro.

Os vinhos tintos e brancos do Esporé&o Reserva revelam um perfil mais
cléssico e s&o obtidos a partir de uvas seleccionadas dos vinhedos da
Herdade do Espor&o. Mostram a consisténcia e o cardcter rico e tipico
dos melhores vinhos do Alentejo.

Em contrapartida, os dois vinhos Private Selection desafiam esse mes-
mo perfil cléssico dos grandes vinhos alentejanos. A sua personalidade
e complexidade resultam das condi¢ées climatéricas, da selecgéio das
melhores uvas do nosso terroir e da criatividade dos endlogos.

A qualidade da matéria-prima e o cuidado mantido em todas as fases
dos seus diferentes processos de producéo e envelhecimento s&o deter-
minantes para que continuem a ser os vinhos bandeira da Empresa que

transporta o seu nome.

ESPORAO RESERVA TINTO: Criado através da vinificacéio das castas
Trincadeira, Aragonez, Cabernet Sauvignon e Alicante Bouschet, apre-
senta um aspecto limpido e uma cor intensamente grend. A colheita de
cada casta é feita em separado, seguindo-se o desengace, esmagamen-
to, e fermentacé&o alcodlica com temperaturas controladas em peque-
nos lagares mecénicos (22 a 25°C) e terminando com a fermentacgéo
maloldctica em cuba de inox. Estagia durante 12 meses em barricas de
carvalho americano (70%) e francés (30%). Apbs o engarrafamento
seguem-se mais 12 meses de estdgio em garrafa.

ESPORAO RESERVA BRANCO: Mantém o seu perfil tradicional, a par-
tir das castas DOC Alentejo, Arinto, Antdo Vaz e Roupeiro. As uvas s&o
produzidas segundo o modo de producéo integrada, provenientes da
Herdade do Esporéo. Depois da vindima sé&o seleccionadas & entrada
da adega. O vinho estagia durante 6 meses, uma parte em cubas de
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inox, outra parte em barricas novas de carvalho americano e francés,
sobre borras finas. O critico de vinhos inglés Olly Smith escolhe-o para

integrar a lista dos “50 Melhores Vinhos Portugueses” deste ano.

ESPORAQ PRIVATE SELECTION

PRODUTOS: Tinto e Branco.

GAMA: Tintos (0,75 1e1,51) e Branco (0,75 ).

ESPORAO PRIVATE SELECTION GARRAFEIRA TINTO: Vinificado a

partir das castas Alicante Bouschet e Aragonez e Syrah, este vinho de-
safia o perfil cldssico dos grandes vinhos do Alentejo. Cada casta foi
colhida em separado, seleccionando-se os cachos em mesa. A fermen-
tac&o é feita em pequenos lagares com pisa a pé e com temperaturas
controladas (22 a 25°C). Segue-se a fermentacéo maloléctica em barri-
cas novas, com preferéncia para as de carvalho francés. Estagia duran-
te 18 meses em barricas de carvalho francés. Apds o engarrafamento
seguem-se mais 18 meses de estégio em garrafa.

ESPORAO PRIVATE SELECTION BRANCO: E o vinho branco mais exclusi-
vo do Esporé&o. De certo modo desafia o perfil classico dos grandes vinhos
do Alentejo, apresentando uma intensa personalidade e complexidade.

E produzido unicamente com uvas da casta Semillon em modo de produ-
c8o integrada. A vindima é manual, e as uvas s&o seleccionadas & entrada
da adega. Segue-se a vinificacéo e estégio durante 6 meses sur lie com
batonnage. Apds a fermentacgéo alcodlica, o vinho permanece em contac-
to com as préprias borras, que s&o periodicamente movidas, adquirindo
maior intensidade aromdtica, corpo e textura.

// ROTULOS ESPORAO //

Para o primeiro vinho, de 1985, foi feita uma aposta na diferenciagéo do
rétulo, aliando a cultura universal do vinho e a arte, através da reprodu-
¢&o de uma obra original de um artista pléstico.

Mantendo a tradicéio de convidar um artista diferente todos os anos
para enriquecer e personalizar os rétulos de cada colheita Reserva e
Private Selection, o Esporéo teve o privilégio de contar com o talento e
a generosidade de 26 artistas portugueses, 2 angolanos e 1 brasileiro.

Foram vdrios os artistas pldsticos que nos deram o privilégio do seu con-
tributo: Manuel Cargaleiro, Dérdio Gomes, Jodo Hogan, Jilio Resen-
de, JUlio Pomar, José de Guimardes, Artur Bual, Mestre Isabelino, Luls
Pinto Coelho, Armando Alves, Pedro Proenca, Juli&io Sarmento, Graga
Morais, Guilherme Parente, Pedro Calapez, Costa Pinheiro, Gilberto e
Gabriel Colago, Pedro Cabrita Reis, José Manuel Rodrigues, José Pe-
dro Croft, Joana Vasconcelos, Rui Sanches, Lourdes de Castro e Felipe
Oliveira Baptista.
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Colaboraram ainda os artistas plasticos angolanos Anténio Ole e Bi-
nelde Hyrcan, o brasileiro Rubens Gerschman e Ana Jotta para uma

edic&o especial do 1.° Prémio da Confraria do Alentejo.

TORRE DO ESPORAO
PRODUTOS: Tinto.
GAMA: Tinto (0,75 1)

Produzido & base das castas Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga Na-
cional e Syrah, o Torre do Espordo Tinto é um vinho que resulta de pe-
quenos e imensuraveis detalhes, cuja conjugagdio permitiv expressar a
originalidade do seu terroir.

O processo de vinificagdo é rigoroso e comega com a colheita em se-
parado das castas. Segue-se o tipico esmagamento e a fermentacéo
alcodlica com temperaturas controladas em lagares (22 a 25°C).

A fermentac&o maloldactica € feita em barricas. Estagio durante 18 me-
ses em barricas, seguindo-se 3 anos de estagio em garrafa.

Escolhemos uma quinta no Cima Corgo por querermos fazer vinhos ver-
dadeiramente durienses no cardcter, obtendo toda a virilidade e vigor do
Douro, sem os excessos de calor e maturac&io que por vezes se sentem
nas regides mais quentes. E aqui, no corac&o do Douro, que os vinhos
nascem mais equilibrados e complexos, mais sedutores e auténticos.

O Quinta dos Murcas produz os seguintes vinhos:

QUINTA DOS MURCAS PORTO VINTAGE 2011
PRODUTO: Tinto
GAMA: 0,751

Produzido com uvas de qualidade superior (letra A), fermentado em la-
gares com pisa a pé, este Porto Vintage, exibe o potencial da regido de
Covelinhas para fazer Porto Vintages de grande elegéncia, intensidade
e persisténcia. Apds fermentac@io em lagar pelo tradicional processo de
pisa a pé, foi adicionada aguardente vinica. Estagia em depdsito de inox.

QUINTA DOS MURCAS RESERVA
PRODUTO: Tinto
GAMA: O,751e 151

Este vinho tinto resulta de uma selec¢&o de uvas colhidas em vinhas
velhas a 100 e 380 metros, contando com as castas Tinta Roriz, Tinta
Amarela, Tinta Barroca, Touriga Nacional, Touriga Francesa e Sousdo. A
colheita das uvas é feita de forma manual e estas passam por um crite-
rioso controlo na mesa de seleccé&o. A fermentagéo alcodlica é realizada
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em lagar, o Quinta dos Murcas Reserva estagio 12 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

PORTO TAWNY 10 ANOS
PRODUTO: Vinho do Porto
GAMA.: O,75 |

Trata-se de um vinho elegante, denso, de acidez equilibrada e boas no-
tas de fruta. Este Tawny é produzido com uvas de qualidade superior (le-
tra A), colhidas na Quinta dos Murcas, com base nas castas Tinta Roriz,
Tinta Amarela, Tinta Barroca e Tinto C&o. No terceiro dia de fermenta-
c&o nos lagares, onde as uvas foram pisadas pelo tradicional processo
de pisa a pé, ¢ adicionada aguardente vinica. Os lotes envelhecem em
pipas usadas, por um perfodo médio de 10 anos, e beneficiam da fres-
cura natural da cave da quinta.

ASSOBIO
PRODUTOS: Tinto
GAMA: 0,751

Produzido com as castas Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca,
colhidas na Quinta dos Murcas, o Assobio é um vinho que expressa o
aroma vibrante das castas mais tradicionais do Douro e o seu potencial
para vinhos equilibrados e de grande aptidéo gastronémica. As uvas
s&o colhidas manualmente passando pela mesa de seleccéo. Apds fer-
mentac&o alcodlica com temperatura controlada (24°C-27°C), cerca de
20% do primeiro lote estagia em barricas novas e usadas de carvalho
francés e americano durante doze meses.

// ROTULOS ASSOBIO //

Com o langamento da nova marca Assobio, surgiu a ideia de os rétulos
serem uma janela para a regi&o, o rio, a Quinta e as suas gentes. Os
rotulos de Assobio levam impressos a margem captada por um olhar
fotogréfico. O primeiro rétulo do Assobio, com a colheita de 2009, re-

cebeu a fotografia de Duarte Belo. Para a colheita 2010, colaborou o
MAGISTRA fotégrafo José Manuel Rodrigues. Pedro Magalhdes foi a Ultima colabo-
rac&o, para a colheita 2011.

Aquando do langamento, e para dar a conhecer o projecto do Esporéo
no Douro e a Quinta dos Murcas, o Espordo decidiu encomendar um
filme documentdrio & realizadora Graga Castanheira. Assim nasceu o
filme Alto Relevo, um canto ao Douro e ao vinho.
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MAGISTRA
PRODUTOS: Aguardente vinica velha de qualidade superior
GAMA: 0,70 |

A Lourinh& é uma das trés regides demarcadas de aguardentes do
mundo, embora seja menos conhecida que Cognac e Armagnac.
Aqui nasceu a Magistra, um lote de aguardente de 15 anos de idade,
fino, elegante e complexo. A partir das castas Tdlia (Ugni Blanc)>
50%, Malvasia Rei e Alicante Branco, a vinificag&o é feita de modo
tradicional, com fermentagé&o a temperatura controlada sem adigéio
de anidrido sulfuroso e apenas com as leveduras enddgenas. A des-
tilacdo ¢ feita logo apds a fermentacgdo alcodlica na destilaria se-
cular da quinta do Rol. A aguardente é produzida com uma gradua-
¢c8o média de 70 graus sendo imediatamente colocada em barricas
novas de Carvalho Nacional, Carvalho Francés e Castanho, onde
permanece durante os meses seguintes. O estdgio minimo é de 15
anos em cave, em madeira nova e em madeira usada.

Os azeites da Herdade do Espor&o continuam a ser produzidos de
acordo com os valores culturais tradicionais, em lagar proprio e utili-
zando apenas processos naturais de produgéo, preservando, assim, o
néctar extraido do fruto e os seus importantes beneficios. As azeitonas
provém dos 80 hectares de olival da Herdade do Esporé&o (plantados
em 2007 e certificados para produgdo bioldgica) e de outros olivais
alentejanos em modo de producéo integrada. As embalagens foram
alvo de uma alteracdo profunda, contrariando o formato algo esguio
entretanto banalizado.

PRODUTOS: Virgem Extra Seleccéio Herdade do Espordo, Virgem Ex-
tra Herdade do Espordio, Virgem Extra D.O.P. Herdade do Esporéo,
Azeite Virgem Herdade do Esporéo, Azeite Virgem Extra Galega, Azei-
te Virgem Extra Cordovil, Vinagre Herdade do Esporéo.

GAMA: Virgem Extra Seleccéo Herdade do Espordio (500 ml), Virgem
Extra Herdade do Espordo (500 ml, 750 ml e 3 1), Virgem Extra D.O.P.
Herdade do Esporgo (250 ml e 750 ml), Azeite Virgem Herdade do
Espordo (750 ml e 3 1), Azeite Virgem Extra Galega (500 ml), Azeite
Virgem Extra Cordovil (500 ml), Vinagre Herdade do Esporé&o (250 ml
e 500 ml).

AZEITE VIRGEM EXTRA SELECCAO

Proveniente das variedades Galega e Cobrancosa, este azeite releva uma
baixa acidez de O,30 e tonalidade esverdeada. As azeitonas sé&o transpor-
tadas separadas por variedades e recebidas no lagar do Esporéo poucas
horas depois da colheita, sendo de imediato processadas, preservando a
sua qualidade. A extracc&o inicia-se com uma moenda répida, a que se
segue um batimento lento, permitindo a saida do azeite da polpa. Todo o
processo é feito com temperatura inferior a 270, de forma a n&o se perder o
aroma dos frutos originais.
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AZEITE VIRGEM EXTRA GALEGA

Azeite monovarietal, proveniente da variedade Galega, a azeitona mais ti-
pica de Portugal, tem uma acidez de O,3° e cor verde amarelada. As azei-
tonas, quando colhidas, s&o levadas de imediato para o lagar do Esporéio
onde s&o rapidamente processadas, para n&o se perder os aromas origi-
nais. Depois de uma moenda rdpida, segue-se um batimento lento de forma
a permitir a extraccdo do azeite das células da polpa. Todo o processo é
feito a uma temperatura inferior a 27°.

AZEITE VIRGEM EXTRA CORDOVIL

Azeite monovarietal de azeitona verde com sensac¢des de amargo e pican-
te, caracteristicas da Cordovil, variedade mais representativa do Alentejo.
A cor verde amarelada e a baixa acidez de O,3° s&o o resultado de vérios
processos de maturagé&o. Imediatamente apds a colheita das azeitonas, es-
tas s&o transportadas para o lagar para serem processadas. A primeira
moenda é répida, ao que se segue um batimento lento que favorece a sa-
ida do azeite da polpa. O processo é feito a temperatura inferior a 27°, de

forma a preservar os sabores originais.

ATEITE DE MOURA DO

AZEITE VIRGEM EXTRA D.O.P. MOURA
Representante da regigio de Denominagéo de Origem Protegida (DOP) de

Moura, no Baixo Alentejo, este é um azeite proveniente das variedades Gale-
ga, Cordovil e Verdeal, seleccionadas de forma criteriosa. Com uma acidez
de O,3°, este azeite é o resultado de uma producéio que comeca com a se-
paracdo das azeitonas que, quando recebidas no lagar, s&o imediatamente
processadas. Depois de uma moenda répida, segue-se um batimento lento,
permitindo a saida do azeite das células da polpa. Todo o processo ¢é feito
com temperatura inferior a 27°, garantindo a qualidade original da fruta.

Ry AZEITE VIRGEM EXTRA

=3 Preserva os genuinos aromas e sabores caracteristicos das variedades ex-
clusivas da regi&o, Galega, Cordovil, Verdeal e Cobrancosa, provenientes
de oliveiras criteriosamente selecionadas. As azeitonas s&o transportadas
separadas por variedades e recebidas no lagar do Espor&o poucas horas
depois da colheita, sendo de imediato processadas, preservando a sua qua-
lidade. A extracgéo inicia-se com uma moenda rdpida, a que se segue um
batimento lento, permitindo a saida do azeite da polpa. Todo o processo
é feito com temperatura inferior a 27°, garantindo a qualidade original da
fruta. O resultado é um azeite de qualidade superior com acidez de O,3°, de

tom verde amarelado.

AZEITE VIRGEM

Proveniente das variedades Galega, Cordovil, Verdeal e Cobrangosa, este
azeite revela o forte cardcter da regidio alentejana. Com um tom verde ama-
relado e acidez de O,3°, o azeite passa por vdrios processos de maturagdo.
Inicia com a separagéo das uvas por variedades que seguem, horas depois
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da colheita, para o lagar, onde s&o processadas. A moenda é feita rapida-
mente, ao que se segue um batimento lento para extrair o azeite da polpa. O
processo é feito a uma temperatura inferior a 27°, de forma a né&o se perder

os aromas dos frutos originais durante a extracgdo.

AZEITE QUINTA DOS MURCAS

O Quinta dos Murcas é produzido na propriedade do Espor&o no Douro
e reflecte as caracteristicas distintivas de um azeite produzido na regido.
Feito com as variedades Negrinha, Madural, Galega e Verdeal, as azeito-
nas provém de oliveiras com mais de 30 anos, plantadas em patamares
de solos xistosos, situadas nas margens da vinha da quinta. A exploragéo
é feita em estreme e em bordadura da vinha, uma base familiar. A colheita
destas azeitonas é manual, e o transporte para o lagar é feito em caixas
arejadas. A extracgdo do azeite da polpa tem vérias etapas, que seguem
um sistema continuo por centrifugagéo com temperatura inferior a 27°,
preservando os sabores e os aromas originais das azeitonas. Tem uma
acidez é inferior a O,5°.

VINAGRE

Criado a partir de puro vinho tinto, através do sistema continuo de fer-
mentac&o acética, faz estégio em pequenos cascos de carvalho ameri-
cano, durante 6 meses. Tem uma acidez minima de O,7° e ¢ sujeito a um
cuidadoso método de producéo, no qual, apds terminada a fermenta-
¢80, o vinagre é colocado a estagiar em barricas de carvalho para ab-
sorver o aroma da madeira e dos vinhos anteriormente armazenados,

dando-lhe um sabor peculiar.

Destacamos em baixo alguns dos mais relevantes reconhecimentos na-
cionais e internacionais alcancados nos Ultimos 2 anos:

2013

// David Baverstock ¢ eleito “Endlogo do Ano”, pela revista Wine

// Revista de Vinhos atribui “Prémio de Exceléncia” ao Torre 2007 e ao
Esporao Private Selection Tinto 2009

// Torre 2007 recebe 95 pontos do critico de vinhos Robert Parker

// Espor&o ganha o disputado e prestigiado prémio “Sustainability of
the Year Award” nos “The Drinks Business Green Awards 2013”

// Herdade do Espor&o premiada como “Melhor Enoturismo” pelo Tu-
rismo do Alentejo

// Esporé&o Reserva Branco 2011 ganha Gold Medal e Regional Trophy
(Best white wine from Alentejo) no International Wine Challenge 2013
// O critico de vinhos briténico Olly Smith incluiu na sua seleccéo anual
dos 50 Great Portuguese Wines os vinhos Espordo Reserva Tinto 2010 e
Espordo Reserva Branco 2011

// Os azeites Herdade do Espor&o Seleccéio e Herdade do Espordo
Virgem Extra foram premiados com a medalha “Gran Prestige Gold”, a
maxima disting&o no TerraOlivo 2013
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// Esporé&o eleito “Produtor do Ano 2011", pela revista Wine
// Espor&o Reserva Tinto 2010 reconhecido como “The Best of the
Year” na Finléndia, pela revista Viini-Lehti
// Quinta dos Murcas Reserva 2008 eleito um dos melhores 50 vinhos
portugueses por Doug Frost
// Touriga Nacional 2008, o 18° melhor vinho do mundo na lista
“Cellar Selection” da Wine Enthusiast
// Azeites Virgem Extra e DOP MOURA premiados no Jap&o (OLIVE
Japan 2012) com duas medalhas de prata
// Esporé&o vence dois Red Dot Design Awards, pelos rétulos do Mono-
castas e do Espor&o Reserva e Private Selection
// Garrafa de Aguardente Magistra recebe prémio internacional de de-
sign, na categoria “Packaging” (embalagens) no “Graphis: 100 Best in
Design 2012 Winners”

7. EQUIPA ESPOR,&O O Esporéio é uma empresa de cardcter familiar, assente no valor das
pessoas e no seu talento individual e colectivo. Das vinhas aos escrit6-
rios centrais, as pessoas s&o um dos activos mais importantes do Grupo,
que se orgulha de acolher alguns dos melhores profissionais nas suas
dreas de especialidade.

JOAO ROQUETTE, CEO

Jo&o Roquette, actualmente Administrador Delegado do Grupo Esporéo,
iniciou em 2005 fungdes na empresa fundada pelo seu pai, José Roquet-
te, em 1972. Trabalhou inicialmente com a equipa financeira, e em 2006,
como Administrador n&o-executivo, promoveu um plano estratégico de 5
anos, propondo uma vis&io e objectivos renovados para a empresa. Ja &
frente do Grupo, o Esporéo alcangou em 2008 a lideranca de vendas em
Portugal e Angola e foi considerado, pela 2.2 vez, “Empresa do Ano” pela
Revista de Vinhos.

\\l 2 J/ﬁ

JOAO ROQUETTE, CEO

Acumula a lideranga executiva do Grupo Espordo com as fungdes de Ad-
ministrador n&o-executivo da PrimeDrinks, Vice-Presidente da Viniportu-

gal, Director da Acibev e membro do Conselho Geral da CVRA.

Nascido em 1974, Jo&o Roquette viveu até aos seis anos fora de Portugal,
primeiro em Inglaterra, para onde a sua familia se mudou em 1975, e de-
pois no Brasil, onde viveram quatro anos até regressarem em 1980.

Formou-se em Gest&o em 1997 e iniciou a sua actividade profissional na
Merrill Lynch International, onde desempenhou a fun¢do de analista de
banca de investimentos, integrando a equipa ibérica primeiro em Lon-
dres, depois em Madrid. Durante 3 anos fez parte em diversas operagdes
de fusBes e aquisigdes, financiamento e consultoria envolvendo algumas
das maiores e mais prestigiadas empresas ibéricas.

Em 200], decidiu dedicar-se profissionalmente a uma antiga paix&o, a
musica. Vivendo em Espanha, criou uma editora discogréfica, ainda hoje
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activa, onde editou trés élbuns LP de sua autoria. Regressou a Portugal
em 2003 dando continuidade aos seus estudos musicais de piano na
Escola de Jazz do Hot Club, em Lisboa.

DAVID BAVERSTOCK

ENOLOGO-CHEFE DA HERDADE DO ESPORAO

E DA QUINTA DOS MURGAS

Natural de Adelaide, no Sul da Austrdlia, David Baverstock é o endlogo-che-
fe do Espordio, estando responsdvel pela produgdo dos vinhos da Herdade
do Esporéo, no Alentejo, e da Quinta dos Murcas, no Douro.

O endlogo luso-australiano, que se apaixonou por Portugal héd 25 anos, é
considerado um dos mais experientes e reputados endlogos do nosso pais.
Prova disso foi a eleicéio como Endlogo do Ano pela Revista de Vinhos em
1999 e mais recentemente pela revista Wine, em 2013.

O seu percurso em Portugal inclui passagens por vdrias quintas do Douro:
Quinta da Rosa (1991-2002), Quinta do Crasto (1994-1999) e Quinta do Fojo
(1996-2000), tendo ainda trabalhado para o grupo Symington Porto (1985-
1991). Em 1992, Baverstock foi convidado para liderar a equipa de enclogia
da Herdade do Espordo, trazendo com ele todo o seu talento.

O perfil e qualidade dos seus vinhos s&o fruto de décadas de experiéncia,
competéncias técnicas e, acima de tudo, criatividade - um atributo essencial
para um endlogo. O seu trabalho é marcado pela permanente capacidade
de inovacgdio, sendo um percursor da enologio moderna em Portugal.

O seu trabalho na Herdade do Esporéo e na Quinta dos Murcas parte de
uma vis&o holistica e focada na sustentabilidade, dando especial atencéio
& investigacéo cientifica e empirica. Entre os métodos mais inovadores,
destaca-se a aplicac&o de vinhas ampelogréficas, a comparagéo de vinhos
orgdnicos e de viticultura integrada e a fermentag@o com leveduras selec-
cionadas e naturais.

LUIS PATRAO

ENOLOGO DE VINHOS TINTOS NA HERDADE DO ESPORAO

E NA QUINTA DOS MURCAS

Luis Patréio é natural de Vilarinho do Bairro, em Anadia. Aos 33 anos acumu-
la j& um longo percurso profissional, contando com vérias experiéncias em
Portugal e no estrangeiro.

Concluiu o curso de Enologia na Universidade de Trés-os-Montes e Alto
Douro (1999 a 2003) e complementou a sua formag&o académica com cur-
sos no estrangeiro como “Fundamentals of Wine Chemistry”, na UC DAVIS
(Novembro, 2002) e “'Oxygéne et le Vin", na Faculté D'Enologie, Bordeaux
(Abril, 2000).

Lufs Patré&o realizou estdgios em dois produtores do Douro, a Taylor's Port
(2001) e a Companhia das Quintas (2002). Acumula ainda experiéncias
fora do pafs, com estégios na Rosenblum Cellars, em 2002, nos EUA, na
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Cape Jaffa Wines, em 2003, na Austrdlia, e por Ultimo, na Cousifio Macul,

no Vale del Maipo, Chile, em 2006.

Integrou a equipa de enologia do Esporéio em 2003, como estagidrio. Eo
responsdvel pela produc&o dos vinhos tintos do Esporéo e trouxe para a
Herdade a vis&io moderna e a experiéncia dos produtores do Novo Mundo.
E igualmente produtor e endlogo do vinho VADIO (DOC Bairrada).

SANDRA ALVES

ENOLOGA DE VINHOS BRANCOS NA HERDADE DO ESPORAO
Sandra Alves cresceu em Vila Real e passou toda a sua inféncia nas vinhas
da sua familia. Comegou desde cedo a apanhar e a pisar uvas com os avds
e nunca imaginou um caminho na sua vida que n&o passasse pela viticultura.
Admira e respeita a terra e a sua biodiversidade e talvez seja por isso que o
gosto pela producdo vinicola lhe corra nas veias.

E licenciada em Enologia pela Universidade de Trés-os-Montes e Alto Dou-
ro (Vila Real) e pds-graduada em Viticultura e Enologia pela Escola Supe-
rior de Biotecnologia, da Universidade Catdlica Portuguesa (Porto). Ainda
enquanto estudante, teve a oportunidade de colaborar com a Herdade do
Espordio, uma experiéncia que lhe permitiv aprender com uma adega que
alcancou grande sucesso num curto perfodo de tempo, numa regi&o que é
hoje uma referéncia em vinhos de qualidade.

Durante a sua carreira, Sandra Alves trabalhou durante vérias colheitas em
vérias adegas portuguesas, destacando a experiéncia como endloga assis-
tente na Wise Vineyards, na Austrdlia.

Faz parte da familia da Herdade do Esporgio desde 2004. E hoje endloga
especializada nos vinhos brancos do Espor&o como Alandra, Monte Velho,
Defesa, Verdelho, 2 Castas e 4 Castas e ainda dos Rosé.

Quando ndo estd a produzir vinhos, Sandra assume o papel de esposa e

de mé&e.

AMANDIO RODRIGUES

DIRECTOR AGRICOLA

O Departamento Agricola ¢ dirigido pelo Eng.® Améndio Rodrigues. Licen-
ciado em Enologia, com formagdo adquirida nos anos de 1987/91 na Univer-
sidade de Trds-os-Montes e Alto Douro, pertence aos quadros da Esporéio,
S.A. desde o ano de 1991. No ano de 2001 assumiu fungdes de Director

Agricola, cargo que exerce neste momento.

ANTONIO ROQUETTE

GESTOR DO ENOTURISMO DA HERDADE DO ESPORAO

Anténio Roquette cresceu em Alter do Ché&o. Desde cedo desenvolveu uma
forte ligag&io ao meio rural, & actividade pecudria e & gastronomia, muito por
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influéncia da comunidade local e da familia, onde o culto da mesa sempre
foi uma constante.

E licenciado em Engenharia Zootécnica pela Universidade de Trds-os-
-Montes e Alto Douro, em Vila Real, e iniciou a sua carreira profissional no
sector primdrio, no ano 2000, fazendo parte da equipa do Projecto IDEA
(Identificac&o Electrénica Animal, projecto financiado pela Unigio Europeia).
No inicio de 2005, e perseguindo a sua grande paixdo, obtém uma pds-
-graduac&o em Hospitality Management pelo Glion Institute of Higher Edu-
cation em Montreaux, na Suica. Regressa a Portugal em 2010, onde obtém
uma pds-graduag&o em Direccdio Hoteleira através da ADHP (Associac&o

de Directores de Hotel de Portugal), em parceria com o INESP.

Em Janeiro de 2013, assume a direc¢do do renovado Enoturismo da Her-
dade do Espordo, num regresso &s origens, onde consegue associar dois
mundos que tanto preza: a producéio sustentdvel e a hospitalidade. Tem
ainda a oportunidade, durante 2013, de obter o Level 3 Award em Wines &
Spirits, pelo WSET (Wine and Spirits Education Trust).
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