HERDADE DO ESPORAO
1267

ESPUMANTE 2012

Filosofia: Produzido com o Método Cléssico, exibe um perfil onde ressalta a
fruta varietal da regido, num estilo rico e intenso.

Ano de Colheita: Ano notavel para os vinhos brancos da nossa regido. A
Primavera e o Verao com temperaturas mais amenas que o habitual
trouxeram intensidade, equilibrio e frescura aos nossos vinhos.

Viticultura:
Geologia do Solo: Natureza granitica/xistosa, estrutura franco-argilosa.
Idade das Vinhas: 8 anos.

Castas: Arinto, Antao Vaz.

Vinificacdo: Fermentacdo com temperaturas controladas em cubas de inox (13
a15°C), fermentacdo em garrafa, seguida de envelhecimento sobre as borras
durante 9 meses até ao degérgement. Método Classico.

Estagio: 9 meses em garrafa.

Engarrafamento: Dezembro 2012.

Informacao técnica

Alcool / Volume: 12,5 %

Acidez Total: 7,2 g/1

pH: 3,1

Actcar Redutor: 2 g/l

Notas dos Enologos por: David Baverstock e Sandra Alves.

Cor: Aspecto limpido, bolha fina e corddo persistente.

Aroma: Aroma fino e complexo, com apontamentos de biscoito fresco.

Palato: Elegante e intenso, na boca revela notas citrinas num conjunto
harmonioso de final rico e longo.

Data ideal de consumo: 2013- 2017

Formatos Disponiveis: 750 ml.
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