AZEITE VIRGEM EXTRA
SELECCAO

Azeite complexo e harmonioso, elegante, com notas herbaceas e florais,
produzido a partir de uma seleccio de variedades, que o tornam o azeite
distinto, para apreciadores exigentes.

Origem Campanha
Reguengos de Monsaraz O ano agricola de 2021 foi um ano chuvoso. As temperaturas

Alentejo, Portugal altas durante a Primavera promoveram uma flora¢ao antecipada
e, consequentemente, um avango na matura¢io. Registaram-se

produgoes elevadas inclusive nos olivais de sequeiro, que benefi-
a Intensidade ciaram da disponibilidade de 4gua nos solos. A azeitona foi colhida

00000 em Qutubro e Novembro de 2021, de forma a obtermos azeitona
mais verde, o que resulta num azeite complexo e harmonioso.

LT Produgéo

o AN As azeitonas sao recebidas e separadas por variedades no lagar

do Esporao, poucas horas depois da colheita sendo imediatamente
processadas. A extracgao inicia-se com a moenda rdpida dos frutos
seguido de uma passagem pelo permutador activo, sistema que
encurta o tempo de extrac¢ao e preserva os aromas das variedades
que caracterizam este azeite. A pasta é centrifugada e, de forma
mecAnica, é separado o azeite do bagago de azeitona, sendo o azeite
imediatamente filtrado e embalado. A extraccio é feita a frio, a uma
temperatura maxima de 24°C.
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Olival Variedade Formatos
Produgio integrada Cobrangosa, 500ml
Azeiteira, Redondil,

Arbequina, Arbosana,

- Picual
HERDADE DO ESPORAO
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Nariz Boca Acidez
Herbiceo, relva Uma entrada com 0,2%
recém cortada, rama notas verdes
de tomate, folha de ¢ amargas, com um
limoeiro e laranjeira, picante presente de
pocjo e hortela da grande harmonia.
ribeira.
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Harmonizac¢ao Conservacao Validade
Ideal para vegetais e Em lugar fresco e Janeiro 2024

SELECCAO

hortalicas cozidas,

um gaspacho, c€spargos

verdes, uma carne
grelhada ou para

terminar um prato
saido do forno.

ESPORAO

protegido da luz.

VEGAN



