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MONTE VELHO Branco

Vinho Branco 2020

Regional Alentejano

Conceito: Um vinho para todas as ocasides. Com perfil equilibrado e gastrondmico,

retrata os melhores aromas e sabores das uvas alentejanas.

Ano de Colheita: O ano agricola de 2020 registou temperaturas ligeiramente
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superiores em relacdo a média dos ultimos 21 anos, enquanto que os valores de
precipitacdo estiveram idénticos aos valores registados no mesmo periodo. Com um
Inverno e Primavera amenos e chuvosos, houve um bom restabelecimento das
reservas hidricas da vinha, que se traduziu num bom crescimento vegetativo em
relacdo a 2019. O Verao foi muito quente e seco, registando temperaturas bastante
elevadas no més de julho que se traduziram na antecipacado da vindima em cerca de
2 semanas face ao ano anterior. As condi¢des climaticas registadas no periodo
pintor-maturacdo favoreceram a maturacado gradual, o que permitiu uma vindima

seletiva favorecendo a expressdo e qualidade de cada variedade.

Viticultura: Geologia do Solo: natureza granitica/xistosa, estrutura franco-argilosa.

Idade Média das Vinhas: 18 anos.

= Castas: Antado Vaz, Roupeiro, Perrum e outras.
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Vinificacao: Desengace, choque térmico, prensagem, decantacdo do mosto,

fermentacdo com temperaturas controladas em cubas de inox, centrifugacao,

estabilizacao, filtrac&o.

2020
ANTAO VAZ _
ROUPEIRO Engarrafamento: Abril 2021

PERRUM

| Informacao Técnica:
" Alcool / Volume: 13 %
’ A te %M Acidez Total: 6.35 g/I
> PH: 3.25

VINHO REGIONAL ALENTEJANO A Acucar Redutor: 2,3 g/l
PORTUGAL o ﬂ

Formatos Disponiveis: 750ml.
Notas dos Endlogos: David Baverstock & Sandra Alves.

Cor: Aspeto cristalino, cor citrina.

Aroma: Realce para as notas citricas de limé&o e fruta branca, num conjunto

complexo e envolvente.

Palato: Fresco e equilibrado, com corpo firme e um final longo.

Saiba mais em www.esporao.com e siga-nos em @esporaoworld
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