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A Quinta dos Murg¢as situada na margem direita do rio Douro,
caracteriza-se pela diversidade dos seus 8 terroirs, marcados por
diferentes altitudes, exposicdes solares, solos xistosos, vinhas
verticais e pela extensdo de 3,2km de margem de rio. E uma Quinta
histdrica onde, em 1947, foi plantada a primeira vinha vertical do

Douro.

Concelto: O Quinta dos Murgas Reserva nasce nas vinhas mais velhas
da Quinta, situadas entre 150m e 280m de altitude, com exposi¢cdo a
Oeste. Esta € a versdo classica dos vinhos de quinta onde o terroir da
origem a vinhos de grande elegéncia e potencial de envelhecimento.

Ano de Colheita: Ano muito seco, gquase sem chuva durante o
Inverno e a Primavera. O Verao foi ameno, marcado por noites
bastante frias nas duas Ultimas semanas de Agosto. A produgdo
desta vinha, ja de si naturalmente baixa, foi ainda menor devido a
falta de dgua no solo.

Viticultura:

Modo de producédo: Producédo Integrada (certificado SATIVA)
Geologia do Solo: Xisto

oS Idade das Vinhas: 40 anos

DOURO : PORTUG/

Castas: Tinta Roriz, Tinta Amarela, Tinta Barroca, Touriga Nacional,
Touriga Franca, Souséo, etc.

Vinificacao: Vindima manual, mesa de selec¢cdo, desengace,
esmagamento, fermentag¢do alcodlica com leveduras indigenas a

RESERVA temperaturas controladas (252 a 28°C) em lagares de granito com
recurso a pisa a pé e prensagem numa antiga prensa vertical.
Estagio: em barricas de carvalho francés e americano usado durante
12 meses.
2012
el Engarrafamento: Maio 2014

OLD VINEYARDS « FOOT TREADING

DOUF Informacéao técnica:
Alcool / Volume: 14,5%

Acidez Total: 5,5 g/l

PH: 3,57
ESPORAO Ac¢ucar Redutor: 0,6 g/l
Formatos Disponivels: 750 ml, 1500ml
Notas dos Enologos por: David Baverstock e Luis Patréao

Cor: intensa e profunda.

Aroma: aroma de grande complexidade e
elegancia, resultado da sua evolugao em garrafa.
Dominado pelos frutos pretos maduros, pelos
aromas balsamicos, como a esteva, e por notas
de especiarias, provenientes do seu estagio em
barrica.

). Firme e concentrado, com uma acidez
equilibrada, possui taninos maduros bem
envolvidos no seu corpo e volume. Apresenta
um final longo e persistente, onde se destaca o
seu equilibrio e a sua elegancia.

ESPORAO



